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1 Introduction 
 

Denis : « Vous avez déjà l’habitude d’ouvrir vos portes, de communiquer, de partager, de participer à des 

réunions, vous avez fait une porte ouverte en 2019. Vous pourriez prolonger  

cela par un CRE ! » 

Pascal et Hélène : «  Un quoi ? CRE ? » … 

Première réunion début 2020 puis le COVID passe par là. 

2022, on y est. Le CRE est sur les rails. 

 

 

« Le monde change vite, l’agriculture est bousculée par ces changements. Les médias rapportent régulièrement 

des faits divers de conflits entre citoyens et agriculteurs : le coq chante trop tôt, le passage des engins agricoles 

perturbe la quiétude et la circulation, les méthodes de travail ne plaisent pas, …  

En tant qu’agriculteurs, il nous tient à cœur d’expliquer notre métier, de montrer notre travail, d’échanger sur les 

pratiques, d’apprendre en discutant avec nos collègues ! 

Nous avons donc décidé de « prendre le temps » et d’accepter ce CRE pour en apprendre plus sur nos pratiques, de 

pouvoir les modifier et les améliorer, et, surtout, de PARTAGER. 

Apprendre et comprendre l’agriculture, NOTRE agriculture ! » 

 

Grâce aux différents partenaires, grâce à leurs expériences, leurs 

expertises et leurs soutiens, nous allons tenter de  

- caractériser les fourrages produits en agriculture 

biologique par séchage en grange, 

- analyser leurs impacts par un suivi zootechnique du 

troupeau, 

- étudier les impacts sur la qualité du lait et sur les 

produits finis vendus dans notre magasin à la ferme. 

 

Nous espérons pouvoir en tirer des conclusions afin de mettre en valeur le Lait de foin et ses produits dérivés. 



 

 

2 Partenaires 
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3 Plan de travail 
 

Date Partenaires Type BUTS 

21/11/22 Nicolas HANOCQ 
Elevéo asbl 

mails mise en place du bilan DiversiLait et du contrôle laitier non alternatif 
Les données récoltées permettront dés lors d’éditer le bilan DiversiLait 
qui reprend des informations relatives à la qualité du lait et son aptitude 
à la transformation 

22 et 23/11/22 Tous  Échange de mails Récolter les logos de chaque partenaire 

24/11/22 ACW  
Audrey Legros 

mail Mise en place du rapport et des documents 

24/11/22 SPW 
Denis Procureur 
Pierre Courtois 

mails Mise en place de la communication, vérification 
Documents officiels et déclaration de créance 

25/11/22 //// 
 

Page facebook  
Ferme des Queuwys 

Annoncer à tous le début du CRE, 
Diffuser la possibilité de visiter l’exploitation 

25/11/22 Fromagerie de Chimay  
Sevrine Toussaint 

mails Mise en place et élaboration d’un tableau pour récolter les données sur 
la production de pâte mi-dure 

30/11/2022 RWDR – Prolafow 

Benoit Delaite 

Réunion en visio Réunion ProLaFow 
- label « lait de foin » 
- cours C sur le séchage par la FJA 

Un élève à l’Isia de Huy souhaite mener un stage puis son TFE sur les 
avantages du foin séché et tenter d’en faire une analyse économique. 

01/12/2023 Fondation Chimay Wartoise Mails Prêt de verres à Chimay 
Un bac de bière offert  
En parallèle de ce CRE, en collaboration avec une école de menuiserie de 
la région => construction de toilette sèche pour les visites 

02/12/2022 Fromagerie de Chimay  
Sevrine Toussaint 

Appel téléphonique Questions et mise en place des analyses de lait et fromages => on 
commence en janvier (2 cuves / mois) 

06/12/2022 Nicolas HANOCQ 
Elevéo asbl 

mails Suite de la mise en place du contrôle => on commence en janvier 

12/12/2022 Denis Procureur  
SPW 

visite État d’avancement du CRE, présentation du rapport 
CRA-W => pas de nouvelle, changement de personnel, Denis contacte la 
remplaçante de Pierre Rondia pour savoir si elle poursuit le projet 
1er déclaration de créance 

15/12/2022 Diversiferm - Aurélie Laine mails Demande d’infos, élaboration du tableau 
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02/01/2023 Fromagerie de Chimay  
Sevrine Toussaint 

Mail et passage à la 
fromagerie 

Début des analyses 

11/01/2023 Denis Procureur 
SPW 

Mail + appel CRA-W => il tente toujours de contacter un membre du personnel mais 
normalement suivi sera assuré 

11/01/2023 //// 
 

Page facebook  
Ferme des Queuwys 

Publication  

12/01/2023 ACW  
Audrey Legros 

Mail + appel Correction du rapport et conseils 

16/01/2023 Denis Procureur 
SPW 

Mail CRA-W => Le CRA reste bien partenaire, la personne de référence 
change : Virginie Decruyenaere reprends le suivi. 

19/01/2023 Fromagerie de Chimay  
Sevrine Toussaint 

Mails  Suite des analyses, 1er résultats 

20/01/2023 Diversiferm 
Aurélie Laine 

Mails Diagramme de fabrication, 
Lecture des 1er résultats 

20/01/2023 Elevéo Asbl 
 

Contrôles laitiers Présence de Manon aux deux traites pour la prise d’échantillons sur 
chaque vache 

23/01/2023 CRA-W 
Virginie Decruyenaere 

Mails + appel Date fixée pour une concertation => 30/01/23 

27/01/2023 RWDR – Prolafow 

Benoit Delaite 

Réunion CA 
Ciney 

Activités de l’ASBL, producteurs de lait de foin, … 

30/01/2023 CRA-W 
Virginie Decruyenaere 
Maxence Didelez 

Visite Mise en place des analyses de fourrages 
Timing 
Visite de la ferme 

01/02/2023 Pierre Courtois 
Denis Procureur 
SPW 

Mails Échange d’infos 
Mise au point du rapport 
Date de la prochaine réunion => 30 mars 2023 

16/02/2023 Elevéo Asbl 
 

Contrôles laitiers Présence de Manon aux deux traites pour la prise d’échantillons sur 
chaque vache 

16/02/2023 //// 
 

Page facebook  
Ferme des Queuwys 

Publication  

14/03/2023 ACW Journée à Gembloux Colloque : 
- « transmettre son activité, oser se poser les bonnes questions » 
- Atelier : « rester au top de sa com » 
- Atelier : « se sentir bien dans vos taches : penchons-nous sur 

votre ergonomie » 
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15/03/2023 RWDR – Prolafow 

Benoit Delaite 

AG 
Ciney 

Comptes, nouveaux membres, projets, … 

16 et 17/03/2023 Elevéo Asbl 
 

Contrôles laitiers Présence de Manon aux deux traites pour la prise d’échantillons sur 
chaque vache 

30/03/2023 Tous les partenaires Réunion à Froidchapelle Bilan du CRE, mise en place de la suite, … 

30 et 31/03/2023 Diversiferm 
Elevéo 

Échange de mails Échange d’informations pour les analyses Butyriques 

03/04/2023 
et 09/05/2023 

Diversiferm 
Aurélie Laine 

Échange de mails Informations concernant la lipolyse 

04/04/2023 
chaque mardi 

CRA-W 
Maxence Didelez 

Visite Chaque mardi (ou un autre jour de la semaine en fonction de la météo et 
des fauches), Maxence passe faire les relevés des hauteurs d’herbe sur 
chaque parcelle 

04/04/2023 Fromagerie de Chimay  
Sevrine Toussaint 

Mails  Résultats et constatation sur les poids des fromages après 1 mois 
d’affinage 

17/04/2023 Elevéo Asbl 
Julie Lelois 

Échange de mails Chiffres de lipolyse, prédictions matières grasses 

20/04/2023 SPW 
Denis Procureur 
Pierre Courtois 

mails Préparation de la visite du 06/06 (journée des directions du SPW) et de la 
journée du 28/09 

24/04/2023 Apaq-W Échange de mails Échange de mails pour préparer la journée du 28/09 afin d’obtenir une 
subvention pour l’achat de produits locaux afin d’offrir le repas aux 
visiteurs 

24/04/2023 Elevéo Asbl 
 

Contrôles laitiers Présence de Manon aux deux traites pour la prise d’échantillons sur 
chaque vache 

25/04/2023 CRA-W 
Yannick Curnel 
 

Visite + mails Installation d’une station météo connectée 

05/05/2023 SPW 
Denis Procureur 
Pierre Courtois 
Eva Cagnati 

Échange de mails Préparation de la visite du 06/06 (journée des directions du SPW) 

09/05/2023 Diversiferm 
Elevéo ASBL 

Échange de mails Lipolyse : infos, chiffres et comparaison 

31/05/2023 Fromagerie de Chimay mail Résultat d’analyse 

Début juin tous mails Préparation de la réunion du 08 juin, ordre du jour 
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08/06/2023 Tous les partenaires + 2 invités Réunion à Froidchapelle Bilan du CRE 
Préparation de la journée du 28/09 

09/06/2023 tous Échange de mails Correction du PV de la réunion du 08/06 

15/06/2023 tous Échange de mails Préparation et correction de l’invitation pour la journée du 28/09 

16/06/2023 Hainaut développement Échange de mails Mise en place de l’aide financière apportée par HD pour la journée du 
28/09 

19/06/2023 tous Échange de mails Synthèse et analyse des chiffres sur les butyriques 

19/06/2023 Commune de Froidchapelle Echange de mails et appels Introduction du dossier de sécurité pour organiser une activité destinée 
à l’accueil du public – contact avec la police de notre zone pour les 
détails de circulation 
Accord reçu par le conseil communal le 28/06 

29/06/2023 SPW 
Denis Procureur 
Pierre Courtois 

Échange de mails Reconduction du CRE pour une 2ème année 

30/06/2023 tous Echange de mails Proposition de publication de l’invitation pour la journée du 28/09 

11/07/2023 Elévéo Echange de mails Calculs de moyennes des cellules 

02/08/2023 tous Échange de mails Finalisation de l’invitation pour le 28/09 

16/08/2023 Fromagerie de Chimay mail Résultats d’analyse 

21/08/2023 tous Échange de mails Invitation publiée, synthèse de qui à envoyer, combien d’envoi et à qui ? 

28/08/2023 Diversiferme 
Adelise Lefevre 

mail Suite des résultats d’analyse des taux butyriques pour préparer l’atelier 
du 28/09 

01/09/2023 CRA-W Echange de mails et appel première série de résultats concernant les  analyses infrarouges 
des  échantillons prélevés par Maxence et analyses (voir 8.4) 

Début septembre tous Echanges de mails Préparation de la vision du 07/09 

05/09/2023 Elévéo Echange mails Bilan Diversilait 

07/09/2023 Tous  Visio Finalisation de l’organisation de la journée du 28/09 

08/09/2023 Tous  Echange de mails Participation des écoles 

14/09/2023 Fromagerie de Chimay Mails + appel Préparation de l’atelier « fromages » 

14/09/2023 APAQ-W 
Hainaut développement 

Échange de mails Préparation de supports pédagogiques pour l’atelier fromages 

14/09/2023 Elevéo 
Diversiferm 

Échange de mails Préparation de l’atelier « résultat lait » 

15/09/2023 CRA-W Echange de mails Préparation de l’atelier du 28/09 
Bilan Décide 

21/09/2023 SPW 
Hainaut développement 

Échange de mails Inscriptions des élèves et professeurs du bac agro de Ciney 
Venue des journalistes 
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22 et 25/09/2023 Tous Échange de mails Nombre d’inscrits, finalisation de l’organisation de la journée 

02/10/2023 Hainaut développement Échange de mails Liste des inscrits : modifications et calcul du nombre total : 78 personnes 

02/10/2023 CRA-W mail Nouveau logo 

03/10/2023 Tous  Échange de mails Synthèse de la journée du 28/09, échange de photos 

03/10/2023 ACW Mail + appel Suite du travail de correction des documents 

03/10/2023 SPW Échange de mails Planification de la prochaine réunion + doodle 

11/10 Diversiferm 
+ étudiant Bac agro Ciney 

Échange de mails Questions de l’étudiant sur les butyriques et ce qu’il a vu le 28/09, détails 
données par Adelise 

 

N’ont pas été ajoutés à ce listing mais doivent être pris en compte :  

- les passages de Maxence pour le CRA-W pour les prises d’échantillons (toutes les semaines de début avril à fin septembre), 

- la présence de Manon pour deux traites par mois pour le contrôle laitier par Elévéo, 

- les trajets pour déposer les échantillons à la fromagerie de Chimay. 

 

Timing proposé :  

- 2 visites de ferme en octobre : étudiants Bac 2 et 3 éducateurs Condorcet Marcinelle et Team building Police Mons – Quevy 

- Stagiaire de rhéto Athénée Royale de Chimay option environnement : 1 jeudi / mois d’octobre à février + 4 semaines en mars - avril 

- Prochaine réunion de tous les partenaires : janvier 2024 



 

 

4 Détails du travail avec chaque partenaire 
 

4.1 ACW 
 

Novembre 2022 : mise en place de la communication sur le CRE et écriture du rapport 

 commencer par en parler sur Facebook et une petite affichette dans ton magasin 

 Pour le rapport d’activité : nécessaire de savoir ce qu’ils attendent dès le début. L’essentiel se trouve dans 

ton tableau 

 Eventuellement faire un petit tableau de relevé du nombre d’email échangé à ce propos, ou contact 

téléphone. 

 

Janvier 2023 : corrections et modifications du rapport 

 Modification du rapport pour plus de clarté (fond et forme) 

 Conseils de rédaction 

 

Mars 2023 : colloque à Gembloux 

 « transmettre son activité, oser se poser les bonnes questions » : présence d’un notaire et de 3 témoins. Il 

est important de bien réfléchir en amont à pouvoir pérenniser son entreprise agricole, à qui transmettre 

et comment. Cela doit se préparer à long terme. 

 Atelier : « rester au top de sa com » : conseils et astuces pour communiquer, importance des photos et 

d’être présent sur le web. 

 Atelier : « se sentir bien dans vos taches : penchons-nous sur votre ergonomie » : présentation par 

Preventagri ainsi que le mémoire des 2 étudiants venus observer chez nous.  

En parallèle de ce CRE, nous ferons, dans les prochains mois, appelle à Preventagri pour faire une analyse de 

notre ferme et profiter de leurs conseils. 

Voir annexe n°13.5 

 

Septembre – octobre 2023 :  

 Relecture du rapport et des demandes de subsides 

 

 

4.2 CRA-W 
 

Janvier 2023 :  

- Maxence prend le relais pour venir sur place pour la prise d’échantillons 

- 3 types d’échantillons :  

échantillon cadre avant récolte pour déterminer les rendement, analyser le fourrage vert et caractériser 

chaque prairie, 

échantillon lors de l’engrangement, 
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échantillon lors de la distribution au cheptel 

- Analyses supplémentaires sur la céréale et le concentré seront effectuées pour avoir TOUTES les données 

de la ration. 

- Estimation : 20 – 25 coupes sur la saison => total +/- 70 analyses infra-rouge (valeurs nutritives) 

- Le lien sera fait avec la ration donnée. 

- Pour l’outil « Decide », Eric Froidmont va être mis au courant => mise en place et récolte des données 

dans le courant de février. 

- Contact sera pris avec le comité du lait pour « récupérer » les résultats (spectre) qu’il possède sur le lait 

collecté par Coferme.  

Le CRA utilisera les données avec ses propres modèles pour faire les prédictions « méthane » et le profil 

d’acide gras du lait. 

- Prévenir Maxence dès qu’on pense faucher. Le tenir au courant par appel => on devra tous être réactifs 

car les récoltes ne sont pas prévues de longue date et en fonction de la météo.  

- Certains échantillons pourront être prélevés la veille pour limiter les trajets de Maxence. 

- Après quelques récoltes, si besoin, adaptation de la méthode de prise d’échantillons. 

 

 Contact avec le Comité du lait : profil d’acide gras dans le lait : c’est possible (prix à confirmer). A voir à la 

réunion du 30/03 avec les différents partenaires si ça doit être fait ou si les résultats actuels suffisent. 

 

30 mars 2023 :  

 Maxence a déposé le matériel pour la prise d’échantillon de l’herbe. 

 Mardi 4 avril 2023 : Maxence et Pascal se voient pour l’outil Décide (collecte des infos). 

Maxence passera la suite de la journée pour mesurer les hauteurs d’herbe de chaque parcelle. 

 Le CRA nous propose d’installer une station météo durant la durée du CRE et collecter ces données 

puisqu’elles sont pertinentes pour les récoltes d’herbes et la transformation fromagère. 

 

Avril 2023 : 

 Installation des stations météo 

 Création d’un compte sur Sencrop (https://sencrop.com/fr/) voir chapitre 7 – 7.8. 

 3 données sont relevées en permanence :  ‘anémo_queuwys’, ‘pluvio_Queuwys’ et ‘irradiance Queuwys’ 

 il faudra impérativement mettre un fil pour éviter que les animaux viennent grignoter la station. Il serait 

bien aussi de temps à autre de vérifier qu’aucun débris ne vienne boucher le pluviomètre (tous les mois 

par exemple ou dès que des relevés semblent incohérents). 

 Une fois par an, il faudra nettoyer la station : https://faq.sencrop.com/fr/articles/3206610-comment-

nettoyer-ma-station-raincrop 

 Pour l'instant des OAD ("Outils d'Aides à la Décision") ne sont pas encore compatibles mais à l’avenir, il 

sera possible de connecter les données de stations à des applications qui valorisent celles-ci en lien direct 

avec les prairies. 

 L’installation de l’application est réalisée sur nos smartphones. 

 

Aout 2023 : résultats analyses herbes disponibles 

 Tous les détails se trouvent en 8.4 

 

 

https://sencrop.com/fr/
https://faq.sencrop.com/fr/articles/3206610-comment-nettoyer-ma-station-raincrop
https://faq.sencrop.com/fr/articles/3206610-comment-nettoyer-ma-station-raincrop
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Septembre 2023 : 

 Concernant la production de CO2, le bilan DECIDE est calculé en équivalent CO2 par litre de lait ou en 

équivalent CO2 par hectare 

 Votre exploitation est comparée par rapport à une médiane, celle-ci reprend différentes exploitation de 

type lait/herbe (le nombre d’exploitation avec lesquels la vôtre est comparée apparaît au-dessus de 

chaque bilan). Il est également possible de faire la comparaison avec d’autres types d’exploitations. 

 Il y a les bilans exprimé en équivalent CO2 par litre de lait  et en équivalent CO2 par SAU. 

 Vous retrouverez également la synthèse, des consommations énergétiques par poste en MJ/ha SAU et en 

MJ/l de lait, des émissions d’ammoniac en kg NH3/ha/SAU et en kg de NH3/ l de lait, ainsi que quelques 

autres indicateurs (bilan N/ha,…) 

Voir 8.5 

 

 

4.3 Diversiferm 
 

Décembre 2022 : mise en place du suivi de fabrication et conseils sur les analyses à effectuer 

 feuille de suivi de fabrication : ok 

 deux informations importantes pourront être utilisées : temps de coagulation et rendement fromager 

(rapport entre le litrage au départ et les kg produits en fin de presse) 

 Infos et observations de la météo : expliquer certaines variations de productions 

 L’idéal, on pourrait ajouter l’information du pH en fin de presse qui doit, idéalement être de 5,2 dans le 

sérum : pas équipé d’un pH-mètre 

 Analyses sur les produits finis : intéressant d’avoir le rapport Taux de MG/taux protéiques dans le lait au 

départ, c’est une information importante pour la qualité du lait destiné à la transformation fromagère => 

voir le cout avec le comité du lait => réponse page 8 

 L’objectif du projet est de mettre en avant une éventuelle qualité différente de vos fromages produits à 

partir de lait de foin par rapport à d’autres fromages similaires avec un lait « classique » : ne pas se 

contenter du taux de MG dans le produit fini mais de regarder le profil d’acides gras (acides gras saturés, 

acides gras instaurés, acides gras polyinsaturés) et en particulier d’avoir l’information sur le rapport AG 

omega6/AG omega3. Ce sont les acides gras qui seront le plus influencé par l’alimentation de la vache. Le 

mieux serait de pouvoir comparer vos fromages produits à partir de lait de foin avec des fromages 

similaires (pates mi-dure), produits dans des conditions similaires (lait cru, etc.), et de voir s’il y a des 

différences significatives dans le profil d’acides gras dans le produit fini. Les taux de matière grasse dans 

les produits finis seront globalement les mêmes, mais ce qui est important pour mettre en évidence une 

qualité nutritionnelle par exemple du fromage au lait de foin ce serait le profil d’AG et en particulier ce 

rapport omega3/omega6. 

Le Carah ou la fromagerie de l’EPASC ont-elles déjà cette analyse sur des fromages similaires ? 

Est-ce que la fromagerie de Chimay est équipée pour faire ces analyses ou pas ? Quel en serait le coût ? 

ou le CRA-W si dans le laboratoire de spectrométrie et d’analyses du lait ils ont les moyens de le faire ou 

pas ? => A discuter lors de la réunion du 30/03 

La fromagerie n’est pas équipée. Nous attendons un retour du CRA-W car la personne ressource n’y 

travaille plus. Son remplaçant va-t-il rejoindre notre CRE ? 

 Et pour aller encore plus loin : avoir ce type de résultat aussi sur le lait au départ serait intéressant. Le 

comité du lait et/ou le CRA-W pourrait faire ce type d’analyse sur votre lait grâce à la technologie 

infrarouge, et ce d’autant plus facilement si vous participez au contrôle laitier pour le troupeau => vérifier 

si cette analyse est faite lors du contrôle laitier => A discuter lors de la réunion du 30/03 
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Janvier 2023 :  

 Diagramme de fabrication des fromages (vois annexe 2) 

 Analyse des 1er résultats sur les fromages 

 

Mars 2023 :  

 Voir Eléveo 

 Trier les vaches et les sélectionner pour la transformation n’est pas pertinent et demanderait une trop 

importante logistique. Denis Procureur précise que le but est d’analyser « l’ensemble » de l’exploitation 

et non une partie du troupeau. 

Aurélie et Julie proposent de relever le numéro des vaches qui passent à la traite quand une cuve à 

fromage est faite. 

Hélène prépare une fiche de relevé pour utiliser à la traite (voir annexe 6). 

 L’idéal serait d’avoir aussi le poids des fromages en fin d’affinage. Hélène va s’organiser pour tenter de 

peser aussi. 

 PH mètre : une info importante quand on transforme mais cela n’apportera rien au CRE => on abandonne 

l’idée 

 

Avril 2023 : 

Aurélie a fait des recherches pour comprendre les résultats de la lipolyse. Voici la synthèse de ce qu’elle a trouvé : 

- L’indicateur de lipolyse est directement lié au taux d’acides gras libres dans le lait. (Pour rappel, la 
majorité des acides gras dans le lait est présente sous forme de triglycérides, donc un « groupe » de 3 
acides gras. Les acides gras libres sont donc des acides gras qui ne sont pas liés par 3, ce sont souvent des 
acides gras à courtes chaines) 

- Au plus ce taux d’acides gras libres est élevé au plus il y a des risques de développer certaines 
caractéristiques organoleptiques dans le lait ou les produits transformés qui dans certains cas peuvent 
être considérées comme « dérangeantes » par le consommateur, il s’agit principalement d’un goût de 
rance qui se développe plus ou moins rapidement. Parfois ces caractéristiques sont recherchées dans les 
produits transformés comme pour les fromages de type « bleus ». 

- Beaucoup de facteurs différents peuvent influencer la lipolyse spontanée (càd liée à des facteurs 
d’élevage) : 

o Des facteurs génétiques comme la race mais aussi des facteurs individuels 
o Le stade de lactation (des études montrent une augmentation de la lipolyse en fin de lactation = 

fin de gestation) 
o L’alimentation influence la lipolyse ... à noter que d’après certaines études l’herbe fraîche est 

l’aliment qui évite le plus la lipolyse, vient ensuite le foin. Je vois en revanche que les études 
indiquent qu’une restriction alimentaire peut faire augmenter la lipolyse, d’autant plus fort que 
l’alimentation est pauvre en matières azotées totales. 

- Dans les facteurs qui influencent la lipolyse induite (càd la lipolyse qui est liée à des altérations 
mécaniques ou thermiques du lait) : 

o La mécanisation de la traite est un élément qui augmente la lipolyse dans le lait (les robots de 
traite ayant les moyennes les plus élevées, viennent ensuite les lignes hautes puis les lignes 
basses) 

o L’introduction importante d’air via les faisceaux trayeurs augmentent la lipolyse  c’est donc lié 
au vide d’air qui se crée au moment de l’accrochage de la griffe 

o Enfin, le refroidissement du lait, et d’une manière générale les variations importantes de 
température, est aussi un élément qui augmente la lipolyse dans le lait 
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Bref, c’est une question complexe qui n’est pas forcément liée à la caractéristique « lait de foin » de votre 

élevage. 

Ce sera en revanche intéressant de voir au cours de l’année et des saisons s’il y a des changements dans le bilan 

DiversiLait pour cette caractéristique. 

 

Avril 2023 : 

 Pascal va demander au comité du lait le cout pour analyser la lipolyse car il voudrait être certain que le 

problème ne vient pas du matériel du contrôle laitier car il dit qu’un appel d’air se fait pour les 12 

premières vaches et que Manon doit « boucher » un trou sur ses appareils. Parfois ça le fait encore pour 

les vaches suivantes mais c’est plus rare. 

 On peut aussi essayer de voir s’il est possible pour Elévéo d’appliquer l’équation de la lipolyse utilisée 

dans DiversiLait sur le lait de tank, mais je ne sais pas du tout dans quelle mesure c’est possible ou pas ni 

si l’équation serait fiable ou pas sur du lait de tank  à voir avec Julie Leblois. 

 

 Pour tes résultats de rendements après affinage : le poids après affinage, est surtout lié aux conditions 

d’affinage (température, humidité, circulation d’air, ...) et moins au lait de départ. L’idéal étant d’avoir 

une « perte de poids » stable pour tous les fromages d’une même production, ce qui reflète une bonne 

maîtrise de l’ambiance de la cave d’affinage. Cette perte de poids après affinage est normale et fortement 

dépendante du type de fromages et surtout des conditions d’ambiance de l’affinage. 

 Info qui peut être intéressante pour ta production et voir si tes conditions d’ambiance de l’affinage sont 

stables mais peut-être moins pertinente pour la mise en évidence de différences dans le produit fini liées 

au lait de foin. => oui, elles sont stables puisque la cave d’affinage est pourvue d’une régulation de 

température et d’humidité automatique. 

 

Mai 2023 : 

 La lipolyse « naturelle » dans le lait est de l’ordre de 0,2 à 0,4 meq/100mg de MG. Au plus on se 

rapproche de cette valeur de 0,4-0,5, au mieux c’est donc. 

En France, certains centre régionaux de paiement du lait appliquent une pénalité sur le paiement du lait à 

partir de 0,89 meq/100mg de MG. Il n’y a pas ce type de pénalité en Belgique sur le paiement du lait pour 

la lipolyse. Mais cela donne déjà une idée du seuil maximum qui peut être considéré comme 

problématique. Attention que pour ce seuil de pénalité, il est calculé sur base d’une moyenne sur 3 mois 

de résultats. 

 Pour les acides gras, deux indicateurs semblent pertinents : 

- Le ratio omega6/omega3 qui doit idéalement être compris entre 1 et 5, au plus ce ratio est faible au 
mieux c’est d’un point de vue nutritionnel 

- La proportion d’acide gras saturé par rapport au total des acides gras présents, le plus faible étant le 
mieux d’un point de vue nutritionnel 

Dans le fichier transmis par Julie, Aurélie a fait ces calculs pour les 3 mois de données disponibles (voir chapitre 7 

– 7.7) 

 

Juin 2023 : 

 spores/ml de lait. 

1ml de lait = 1 g de lait. 

06/04 <0,3 18/04 0,90 03/05 <0,3 09/05 <0,3 
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 on parle en générale d’une limite à max. 1.000 spores/g de lait, voire 800 spores/g de lait. Au-dessus de 

ce seuil, certains collecteurs de lait français appliquent des pénalités au paiement du lait. 

 ces résultats (0,3 – 0,9 – etc.) sont très très très bons  

 

Septembre 2023 : 

 01/08 : 0,400  11/07 : 0,700  05/07 : 0,000  11/06 :0,400 05/06 : 0,000 

 Selon une source française, le niveau de contamination des butyriques dans le lait est considéré comme 

élevé à 10 spores/ml, moyen à 1 spore/ml et faible à 0,1 spore/ml. Ici on peut donc dire que les résultats 

sont bons. Aurélie avait comparé vos résultats à des indicateurs de référence pour le prix du lait en France 

et qu’elle avait pu en déduire que vos résultats étaient très bons. 

 

Ce qui sera présenté lors de la journée du 28/09 :  

 comparaison entre fermes en conventionnel – ferme des Queuwys et fermes qui font du foin séché 

 

 

Pour le rapport w6/w3 et sat/insat, les « moins bonnes » moyennes sont malheureusement celles de la ferme 

des Queuwys (on recherche à ce que les valeurs soient les plus basses possibles). Mais attention qu’il n’y a pas de 

différence notable entre les 3 catégories donc finalement on ne peut pas vraiment sortir d’interprétation ici. 

D’autant plus qu’il s’agit seulement de prédictions et que ces paramètres dépendent également de la 

complémentation apportée, de la génétique/race du troupeau, etc.  

 

Pour le taux de cellules dans le lait, les résultats ci-dessous (moyennes par période) montrent une évolution 

positive en fonction des changements de ration mis en place au sein de la ferme des Queuwys. 

- 15/11/2014  10/03/2015 (Période 1) 

- 12/11/2015  13/03/2019 : Période 2 : arrêt du maïs 

- 14/11/2019  mars 2023 : Période 3 : distribution foin séché en grange 

 

 

Pour les butyriques, les valeurs de la ferme des Queuwys sont bonnes et meilleures que les moyennes des autres 

fermes (environ 400 fermes). Le « problème » est que les valeurs de la ferme des Queuwys sont en période de 

pâturage, les résultats de l’année prochaine qui reprendront les mois d’hiver seront plus intéressantes par 

rapport au foin séché. 
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Octobre 2023 :  

« Les butyriques sont des bactéries du genre Clostridium. Les butyriques ont des conséquences négatives sur la 

qualité du lait et posent principalement des problèmes pour la production de fromage. Les premiers signes de 

fermentation butyrique sont généralement visibles après 6 à 10 semaines d’affinage (Fermes des Queuwys : 4 

semaines). Cela se manifeste au travers d’un goût rance et, très souvent par un gonflement des fromages dû à 

une forte production de gaz. 

Il s’agit de bactéries qui sont présentes naturellement dans la terre. Elles ont la capacité d’être sous forme de 

spore leur permettant ainsi de vivre longtemps dans un milieu hostile. Dès que les conditions de milieu sont 

idéales pour le développement des butyriques, ils redeviennent actifs et se multiplient. Un ensilage non stabilisé 

ou un fromage en affinage sont des milieux favorables à la multiplication des butyriques. 

Les animaux ingèrent les spores butyriques contenues dans les fourrages et les rejettent dans les bouses. La 

digestion ne détruit pas les butyriques mais a tendance à les concentrer dans les bouses. Enfin, les bouses 

peuvent se retrouver sur les trayons (éclaboussures, hygiène du logement, …) et contaminer ainsi le lait pendant 

la traite... 

Sources de contamination : ensilage (terre et mauvaise acidification) / propreté pendant la traite / épandage fumier /... 

Les germes butyriques sont en général la conséquence d’une contamination du fourrage par de la terre (avec 

alors un fourrage ayant une teneur élevée en cendres). Il n’est pas rare d’observer des ensilages d’herbes avec 

des teneurs élevées en cendres (>10% par kg de MS). Le risque est d’autant plus élevé que l’ensilage est humide. 

En plus du problème de la qualité du lait pour la production de fromage, les germes butyriques ont des 

conséquences négatives sur la valeur nutritive et l’appétence du fourrage. 

Le séchage de foin en grange limite très fort ces risques. Une fois que l’herbe atteint un certain niveau de MS, la 

terre n’adhère plus au fourrage et tombe. Le fourrage est alors plus « propre » d’où une limitation du risque de 

contamination par les germes butyriques. 

Sources : Carnet séchage lait de foin du RwDR / La maîtrise des butyriques: le reflet d'une bonne hygiène globale - Optilait conseil élevage. 

Interprétation Tableau des résultats : 

Attention qu’il s’agit d’une comparaison avec des données de l’année 2022 et ce durant la période estivale et 

donc de pâturage. On ne peut donc pas vraiment tirer de conclusions ici, ce sera plus intéressant de faire cette 

comparaison avec les données en hiver et donc lorsque la ration sera principalement composée de foin séché.  

Toutefois, on observe que les résultats sont systématiquement moins élevés que les moyennes wallonnes du 

Comité du lait. A garder aussi en tête que l’analyse des spores butyriques n’est pas obligatoire et que donc ici on 

peut imaginer que ce sont des fermes qui se préoccupent de ce paramètre et donc font probablement de la 

transformation (et donc plus attention aux butyriques). » 

Voir poster présenté à la journée du 28/09 (page suivante) 
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4.4 Elevéo 
 

Décembre 2022 : mise en place du contrôle laitier 

 Pour des raisons pratiques, mise en place du contrôle laitier 2 traites à partir de janvier 

 Mise en place du bilan DiversiLait et donc d’un contrôle laitier non alternatif d’où contrôle traite du matin 

et du soir (2 traites par mois) 

 Elevéo prend en charge la différence du cout car nous sommes actuellement à un contrôle alternatif (1 

traite par mois) 

 Les données récoltées permettront dés lors d’éditer le bilan DiversiLait qui reprend des informations 

relatives à la qualité du lait et son aptitude à la transformation 

 11 contrôles / an 

 

Janvier 2023 :  

 Les contrôles ont débutés : une fois par mois, Manon viendra une journée et assistera à la traite du matin 

et à celle du soir pour prendre les échantillons.  

Pour mieux comprendre, le projet pilote Diversilait permet de :  

 Évaluer l’aptitude du lait à être transformé selon 5 indicateurs (coagulation du lait, rendement fromager, 

qualité nutritionnelle de la matière grasse, tartinabilité du beurre et qualité organoleptique) 

 Interpréter ces résultats dans un bilan 

Tous les détails et la méthode de lecture des résultats sont dans l’annexe n°4. 

 

Mars 2023 : 

 Modification de la personne ressource : Julie Leblois prend le relais. 

 La lipolyse pose question dans les rapports de Diversilait. La source est à chercher au niveau de la salle de 

traite : mauvaise pente, problème de vide d’air. Ce point permet à Pascal d’avoir son attention attirée et 

de trouver la source de ce souci. 

Cette lipolyse peut donner des gouts « rance » aux fromages à long affinage. Ce n’est pas le cas ici mais 

c’est bon de le savoir et de pouvoir s’améliorer. 

 Julie et Aurélie de Diversiferm pensent qu’il est très pertinent de déterminer le profil d’acides gras dans le 

lait et de déterminer le rapport Oméga3/Oméga 6. Sévrine de la fromagerie est d’accord. Ce profil peut 

être facilement déterminé grâce aux données du contrôle laitier. => il est donc décidé de l’ajouter. 

 Julie va se renseigner pour savoir s’il est possible de faire un comparatif des exploitations utilisant un 

séchoir (qui sont déjà suivies par Diversilait) et de les comparer avec les restes des exploitations laitières. 

Ce serait intéressant de comparer exploitations séchoirs et exploitations classiques. 

 

Avril 2023 : 

 Au niveau des valeurs seuils, d’après la documentation, l’optimal est à 0.5, et qu’on considère que c’est 

problématique au-delà de 1mmol/100mg de matière grasse. Voir avec Aurélie 

 Julie a calculé les prédictions acides gras, le lait de foin se distingue fort des valeurs moyennes. 

Voir résultats chapitre 7 – 7.6. 
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Mai 2023 : voir Diversiferm 

  on est en moyenne à 0.58, ce qui est plus proche des résultats reçus du comité : la mise à l’herbe change 

fort le profil en acides gras du lait 

 

Juillet 2023 : 

 Informations transmises à Julie pour ses calculs : 

Dernier achat de dose de semence de maïs début 2014 donc encore un silo en septembre 2014 

Fin du maïs dans la ration en septembre 2015 

Puis Ration avec herbes en silo, préfanés et foin en ballots 

Mise en route du séchoir le 20 mai 2019 

1er distribution des foins séchés en grange en aout 2019 (à partir de cette date, plus d’ensilage, plus de boules 

emballées) 

 

 moyennes cellules sur ces 3 périodes : 

- Sept 2014-août 2015 : 262232 cell/ml 
- Sept 2015- juillet 2019 : 211817 cell/ml 
- Aout 2019 – 2023 : 152776 cell/ml 

RMQ : On voit une baisse significative à chaque changement de pratique. 

 

 

4.5 Fromagerie de Chimay 
 

Décembre 2022 : mise en place des analyses sur produits laitiers 

 Analyses à faire : une analyse sur le lait de départ (MG et MP) et sur le produit fini après saumurage (ES, 

MG) 

 Lait : échantillon dans la cuve (environ 50 ml) avant emprésurage et mettre un conservateur (fourni par la 

fromagerie), envoyé au Comité du lait via la fromagerie 

 Fromage : échantillon d’environ 200 g pris toujours sur le même type de fromage => échantillon boule 

d’environ 500g (petite taille) déposée et analysée par la fromagerie 

 Pour pouvoir tirer des conclusions, 2 cuves par mois seront analysées. Les couts sont pris en charge par la 

fromagerie. 

 Élaboration d’un tableau de prise de données qui sera complété à chaque fabrication afin d’avoir des 

données qui peuvent influencer les résultats 

Date Litrage T° 
lait 

Temps de 
prise 

Impressions 
Caillé 

Kg 
sortie 

de 
presse 

Météo Alimentation 
Vaches 

Analyses Rmq 

          

          

+ annexe 1 

 

Janvier 2023 : début des analyses des produits 

 solution de Bronopol disponible à la fromagerie pour la conservation des échantillons de lait 

 réalisation de la première analyse (lait + fromage) dès la 1er semaine de janvier 
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 après avoir rencontré Sevrine Toussaint => analyser un maximum de cuve (plus de 2 par mois) 

 

Février 2023 :  

 étonnante variabilité. A quoi est-elle due ? Nous verrons avec la suite des chiffres. 

 

Mars 2023 : 

 On ne se rendait pas compte qu’une telle variabilité était possible. Les résultats de chaque vache le 

montre. Lors de la transformation, nous prenons le lait d’environ 25 vaches et elles ne sont pas toujours 

les mêmes. La variabilité vient probablement de là. 

Les numéros des vaches passées à la traite lors de la transformation vont être relevés pour vérifier. 

 Le travail d’analyses des échantillons de lait et de fromages se poursuit selon les mêmes critères que 

précédemment. On a pour le moment une vue des analyses en « hiver ». On commence les analyses avec 

les vaches remises au pré. 

 Sevrine émet le souhait de poursuivre les investigations l’hiver prochain et de pouvoir comparer plus en 

détails les fromages de la ferme et ceux de la fromagerie. 

 

Avril 2023 :  

 Je viens de peser la cuve faite le 6 mars donc 4 semaines après la fabrication. 
Voir résultats dans le tableau (chapitre 7 – 7.4) 

 Je découvre une différence énorme. Je suppose que c'est normal car je n'ai aucun repère 

 A la fromagerie : nous pesons les fromages en sortie saumure puis au moment de l'emballage.  Pour nos 

formats 2kgs, l'emballage a lieu entre 21 et 28 jours (5-6% de perte de poids) après fabrication et pour les 

320g, c'est entre 10 et 13 jours (10-12% de perte de poids). 

 

 Ici, une perte de 21%, c'est énorme: c'est ce que nous avons sur des Vieux Chimay que nous affinons plus 
de 6 mois ! Une partie s'explique par le fait que tu pèses les fromages la première fois au moment de la 
fabrication avant saumurage alors que nous les pesons après. 

 On constate que nous travaillons de façon différente : les températures et hygrométrie de la cave 
d’affinage ne sont pas les mêmes, le jour du pesage n’est pas le jour d’emballage chez nous car les 
fromages sont gardés en cave jusqu’à la vente au comptoir (ce qui n’est pas le cas à Chimay) 

 Une rectification doit être faite au niveau des poids après affinage : le fromage partit en analyse n’est pas 
comptabilisé ainsi que ceux qui sont affinés autrement (en pré salé) : un poids de 1350 g sera donc 
ajouté. 

 

Septembre 2023 :  

 Préparation de l’atelier du 28/09 
Présentation et comparatif des laits utilisés en ferme et à Chimay 
 Comparatif de la "recette" de fabrication (ressemblances et différences) 
 Explication de ce qui a été mis en place pour les analyses de lait transformé et du fromage avec un 
tableau de synthèse des résultats 
 RMQ : nous n'avons pas encore assez de résultats pour tirer des conclusions donc nous allons surtout 
expliquer la méthode de travail et d'analyse mise en place 
 En expliquant bien qu'un comparatif à 100% ne sera jamais possible (même avec une autre ferme) 
puisque matériel, type d'atelier, température, type de lait, ... sont des critères propres à chaque transformateur 
et que ceux-ci influencent les fabrications. 
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 Stéphane aura des photos du matériel utilisé à la fromagerie ainsi que du matériel qu'il peut facilement 
déplacer. 
 Pareil pour moi : support photos et quelques éléments de mon atelier (moule, ...) 
L'APAQ-W nous a fourni un support dont je vais imprimer des extraits pour notre présentation. 
 

 En préparant notre atelier, nous nous sommes rendus compte qu'il nous faudrait d'autres analyses pour 
avoir un comparatif plus détaillé si le CRE est reconduit pour une 2ème année. 

Stéphane va prendre les renseignements de son côté et moi du mien pour chiffrer le budget qui serait nécessaire 
pour affiner notre méthode de travail.  
Nous souhaitons analyser en détail le lait que je transforme et le lait transformé le même jour à la fromagerie => 
on en reparlera lors d'une prochaine réunion. 
 

 

4.6 Hainaut développement 
 

Le travail de communication avec Hainaut développement n’est pas pertinent à ce stade du CRE. 

 

Mars 2023 :  

 Hainaut développement prendra en charge la conception, l’impression et l’envoi des invitations pour la 

journée d’étude fixée en septembre. 

 Leur soutien sera indispensable pour la mise en place de la journée d’étude : que faire ? comment le 

faire ? Budget ? Tout ceci sera déterminé lors de la réunion en juin. 

 

Juin 2023 : 

 Préparation du texte de l’invitation, mise en page 

 Mise en place de l’aide financière, que va-t-on servir, devis 

 HD prend en charge l’élaboration de l’invitation, son impression et sa distribution ainsi que ce qui est 

dans le tableau suivant : 

Types de dépenses Montant total  Prix pour 10 personnes Pris en charge par 

Café 16,36 € 0,82 € Hainaut Développ. 

Plateau apéritif dinatoire 
avec baguette 

690,25 € 34,51 € Hainaut 
Développement 

Boissons : 
Trappiste de Chimay 
Eaux 
Location frigo 

 
290,00 € 
127,00 € 
100,00€ 

 
14,50 € 
6,35 € 
5,00 € 

 
Hainaut Développ. 
Hainaut Développ. 
Hainaut Développ. 

TOTAL = 1223,61 € 61,18 €  

Estimation : 200 personnes dont 20 partenaires + 180 participants (sur réservation) 

A ceci s’ajoute l’aide pour maximum 500 € de l’APAQ-W qui prendra en charge les fournitures de produits 

wallons : les jus de pommes de la Ferme du Tchapia à Presgaux et les potages fabriqués par le traiteur Le Basilic 

de Froidchapelle avec des légumes de saisons. 
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4.7 RWDR / ProLaFow 
 

Pascal fait partie du CA de l’ASBL ProLaFow. Quelques détails sur cette ASBL :  

 Prolafow est l’association des Producteurs de Lait de Foin en Wallonie. Créée en 2018, elle regroupe une 

vingtaine de membres producteurs et autant de non-producteurs en soutien.  

 Ses buts : valoriser la STG « lait de foin », d’aider les agriculteurs intéressés mais aussi de créer une réelle 

dynamique de production interprofessionnelle visant à développer le label. Promouvoir, d’encourager, de 

développer et de représenter le secteur de l’élevage et de l’agro-alimentaire et plus particulièrement de 

la filière « lait de foin » en Wallonie, tant pour l’amont (techniques et équipements de séchage), que pour 

l’aval de la filière (valorisation, transformation, commercialisation). 

 Le lait de foin est un lait issu d’une alimentation au plus proche de la nature herbivore de la vache : au 

moins 75% d’herbe ou de foin, pas d’aliments fermentés, pas d’OGM. Cela se répercute sur son goût : 

avec du bon foin, on fait du bon lait ! Et en évitant les produits fermentés, on préserve la saveur d’origine 

tout en augmentant sa qualité fromagère. 

Tout au long de ce CRE, Pascal assistera aux différentes réunions de l’ASBL. Il y apportera les conclusions et les 

infos du CRE et fera le lien. C’est par cette ASBL que nous échangerons nos chiffres et accueilleront des étudiants 

pour leur mémoire. 

Toutes les infos sur www.laitdefoin.be 

 

Janvier 2023 : venue d’un étudiant 

 Des « sécheurs » de Prolafow vont accueillir un étudiant de Huy, William Boes, qui fera un stage puis un 

TFE sur la valorisation économique du séchage et du lait de foin. Il sera encadré par Agraost et travaillera 

notamment à partir des données de la ferme des Queuwys. Peut-il participer à la réunion du 30 mars ? 

OK pour tous pour sa participation le 30/03 ! 

 

  

http://www.laitdefoin.be/
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5 Communication  
 

25 novembre 2022 : publication sur la page Facebook et texte fourni à tous les partenaires 

 

Un CRE, c'est quoi ? Centre régional de Référence et d'Expérimentation 

 

Pour qui ? Une exploitation agricole innovante sélectionnée par Le Service Public de Wallonie 

 

Mission ? Diffuser et échanger sur l'expérience acquise par l'agriculteur grâce à une nouvelle 

méthode développée au sein de son exploitation 

 

VOILA que notre exploitation a été sélectionnée pour une durée d'un an ! 

 

Buts : grâce aux différents partenaires, grâce à leurs expériences, leurs expertises et leurs soutiens, 

nous allons tenter de  

- caractériser les fourrages produits en agriculture biologique par séchage en grange, 

- analyser leurs impacts par un suivi zootechnique du troupeau, 

- étudier les impacts sur la qualité du lait et sur les produits finis vendus dans notre magasin à la 

ferme. 

 

Nous nous engageons donc à fournir nos produits et les données nécessaires au déroulement de 

cette étude. 

Nous accueillons des groupes (uniquement sur rendez-vous) pour échanger sur nos pratiques. 

Les visites seront "techniques" et adressées aux professionnels de l'agriculture tels que les écoles 

agricoles, les entreprises, les groupements d'agriculteurs, ... 

 

A l'initiative du SPW, services extérieurs de Ciney et de Thuin 

Partenaires : Cra-W, Elévéo, Hainaut développement, Fromagerie de Chimay, ACW, RWDR, 

ProLaFow, Diversiferm 

 

Lieu : Ferme des Queuwys, Pascal et Hélène Laudelout-Decourty 

Rue de Mariembourg à Froidchapelle 
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11 janvier 2023 : publication sur la page Facebook 

 

Dans le cadre de notre CRE (centre de recherches et d'expérimentations),  

lors de chaque fabrication de fromage à pâte mi dure, tous les fromages sont pesés pour calculer 

notre rendement fromager et pouvoir le comparer avec ceux réalisés dans d'autres études. 

Un échantillon de lait et un échantillon de fromage sont également analysés afin de déterminer le 

taux de matières grasses et d'autres paramètres. 

Des informations importantes seront ainsi collectées pour que nous puissions nous améliorer et 

connaître de façon exacte notre produit ... Même si nous le connaissons déjà par cœur mais ici 

tout sera chiffré ! 
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16 février 2023 : publication sur la page Facebook 

 

Vous vous souvenez ? On vous a parlé du CRE ! 

Pour ceux qui n'ont pas vu passer l'info : en octobre 2022, notre ferme a été élue Centre de 

Recherche et d'Expérimentation par le SPW. 

Dans ce cadre, une fois par mois, Manon nous accompagne pour deux traites (une le matin et une 

le soir). Elle prend des échantillons du lait de chaque vache et note le nombre de litres de lait que 

chacune donne. 

Nous obtenons ainsi le bilan de notre exploitation via le projet Diversilait : coagulation du lait, 

rendement en fromage, qualité nutritionnelle de la matière grasse, tartinabilité du beurre et 

qualité organoleptique du lait. 

Nous pouvons avoir une "vue" précise de notre exploitation et de chaque vache ! 

Un bel outil, intéressant pour s'améliorer ... 
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1er mai 2023 : publication sur la page Facebook 

Jour férié ou pas, les récoltes n'attendent pas  

C'est parti pour la 1er de l'année.... 

 

Albums photos de la fauche à la récolte (disponible sur notre page) 

Récoltes 2023 : clap 1 

La saison est lancée, les récoltes de foin commencent. Pour ceux d'entre vous qui ne connaissent 

pas notre système de séchoir à foin ... Quelques photos pour découvrir notre travail ! 

 

 
Après avoir fauché, prise d'échantillon pour les analyses 

 
https://www.facebook.com/media/set/?set=a.622370986581610&type=3 
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5 juin 2023 : publication dur la page Facebook 

Vous vous souvenez, on vous a déjà parlé du CRE ... 

Pour accueillir les groupes, il nous manquait une toilette. 

Nous voilà équipé d'une toilette sèche en bois ! 

Notre souhait "pouvoir la déplacer facilement", elle est donc montée sur palette ! 

 

Merci aux élèves et à l'équipe pédagogique de l'Institut Sainte Marie de Pesche pour le travail 

fourni. 

Merci à la Fondation Chimay Wartoise qui nous met cette toilette à disposition pendant la durée 

du CRE. 

Pour rappel, notre ferme a été sélectionnée par le SPW agriculture pour être Centre de Recherches 

et d'expérimentations pendant 1an et dans ce cadre, nous accueillons des groupes de 

professionnels ou écoles agricoles. 
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17 juin 2023 : publication sur la page Facebook 

 

Il fait chaud  

Notre station météo connectée indique 27,8 degrés ! 

Un temps idéal pour rentrer du foin ... 

J'en profite pour faire de la gelée des prés  

Beau samedi à tous ! 
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Aout 2023 : invitation par courrier par Hainaut Développement, envoie par mail par les partenaires, publication 

sur les pages Facebook, publication dans les journaux agricoles 
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Fin septembre 2023 – début octobre :  

Publication sur les pages facebook : 

 
Dans le cadre du projet de Centre de Référence et d’Expérimentation (CRE), nous avons participé à une 

journée de partage des résultats de recherche et d’expérimentation menées dans la Ferme des Queuwys, en 

lien avec la «Caractérisation de l’impact du mode de nutrition des vaches laitières à partir de foin séché en 

grange sur la qualité du lait et du fromage produits».  

Cette journée a été organisée en collaboration avec les différents partenaires du projet (CRA-W / Centre 

wallon de Recherches agronomiques DRD CINEY et DRD Thuin, Réseau wallon de Développement Rural, 

Chimay, Elévéo, DiversiFerm, Prolafow , Accueil Champêtre en Wallonie et Province de Hainaut - Hainaut 

Développement) 

 

Photos Hainaut développement : 

 
 

 

https://www.facebook.com/fermedesqueuwys?__cft__%5b0%5d=AZVuC5hUQJvZQfvPX_leW80s6vmAgifkg9gtM9YIQU2WhTtyY_dgQVjaKHON_FA96PI8WHB74fzKWcDRC_s9gWtHwt4XN1io1vH_UEuvIyjaHexgBQxMnq5mYFvj7kEvo5babA7zmvxexEfePWFVwXk9nCIMni0IzRBdQ-mX9M2j9Ytm1AexkcOtxNBEEXb0Da4&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/CRAWallonie?__cft__%5b0%5d=AZVuC5hUQJvZQfvPX_leW80s6vmAgifkg9gtM9YIQU2WhTtyY_dgQVjaKHON_FA96PI8WHB74fzKWcDRC_s9gWtHwt4XN1io1vH_UEuvIyjaHexgBQxMnq5mYFvj7kEvo5babA7zmvxexEfePWFVwXk9nCIMni0IzRBdQ-mX9M2j9Ytm1AexkcOtxNBEEXb0Da4&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/CRAWallonie?__cft__%5b0%5d=AZVuC5hUQJvZQfvPX_leW80s6vmAgifkg9gtM9YIQU2WhTtyY_dgQVjaKHON_FA96PI8WHB74fzKWcDRC_s9gWtHwt4XN1io1vH_UEuvIyjaHexgBQxMnq5mYFvj7kEvo5babA7zmvxexEfePWFVwXk9nCIMni0IzRBdQ-mX9M2j9Ytm1AexkcOtxNBEEXb0Da4&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/ReseauWallonDeveloppementRural?__cft__%5b0%5d=AZVuC5hUQJvZQfvPX_leW80s6vmAgifkg9gtM9YIQU2WhTtyY_dgQVjaKHON_FA96PI8WHB74fzKWcDRC_s9gWtHwt4XN1io1vH_UEuvIyjaHexgBQxMnq5mYFvj7kEvo5babA7zmvxexEfePWFVwXk9nCIMni0IzRBdQ-mX9M2j9Ytm1AexkcOtxNBEEXb0Da4&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/chimay?__cft__%5b0%5d=AZVuC5hUQJvZQfvPX_leW80s6vmAgifkg9gtM9YIQU2WhTtyY_dgQVjaKHON_FA96PI8WHB74fzKWcDRC_s9gWtHwt4XN1io1vH_UEuvIyjaHexgBQxMnq5mYFvj7kEvo5babA7zmvxexEfePWFVwXk9nCIMni0IzRBdQ-mX9M2j9Ytm1AexkcOtxNBEEXb0Da4&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/DiversiFerm?__cft__%5b0%5d=AZVuC5hUQJvZQfvPX_leW80s6vmAgifkg9gtM9YIQU2WhTtyY_dgQVjaKHON_FA96PI8WHB74fzKWcDRC_s9gWtHwt4XN1io1vH_UEuvIyjaHexgBQxMnq5mYFvj7kEvo5babA7zmvxexEfePWFVwXk9nCIMni0IzRBdQ-mX9M2j9Ytm1AexkcOtxNBEEXb0Da4&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/accueilchampetre?__cft__%5b0%5d=AZVuC5hUQJvZQfvPX_leW80s6vmAgifkg9gtM9YIQU2WhTtyY_dgQVjaKHON_FA96PI8WHB74fzKWcDRC_s9gWtHwt4XN1io1vH_UEuvIyjaHexgBQxMnq5mYFvj7kEvo5babA7zmvxexEfePWFVwXk9nCIMni0IzRBdQ-mX9M2j9Ytm1AexkcOtxNBEEXb0Da4&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/provincedehainaut?__cft__%5b0%5d=AZVuC5hUQJvZQfvPX_leW80s6vmAgifkg9gtM9YIQU2WhTtyY_dgQVjaKHON_FA96PI8WHB74fzKWcDRC_s9gWtHwt4XN1io1vH_UEuvIyjaHexgBQxMnq5mYFvj7kEvo5babA7zmvxexEfePWFVwXk9nCIMni0IzRBdQ-mX9M2j9Ytm1AexkcOtxNBEEXb0Da4&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/hainaut.dev?__cft__%5b0%5d=AZVuC5hUQJvZQfvPX_leW80s6vmAgifkg9gtM9YIQU2WhTtyY_dgQVjaKHON_FA96PI8WHB74fzKWcDRC_s9gWtHwt4XN1io1vH_UEuvIyjaHexgBQxMnq5mYFvj7kEvo5babA7zmvxexEfePWFVwXk9nCIMni0IzRBdQ-mX9M2j9Ytm1AexkcOtxNBEEXb0Da4&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/hainaut.dev?__cft__%5b0%5d=AZVuC5hUQJvZQfvPX_leW80s6vmAgifkg9gtM9YIQU2WhTtyY_dgQVjaKHON_FA96PI8WHB74fzKWcDRC_s9gWtHwt4XN1io1vH_UEuvIyjaHexgBQxMnq5mYFvj7kEvo5babA7zmvxexEfePWFVwXk9nCIMni0IzRBdQ-mX9M2j9Ytm1AexkcOtxNBEEXb0Da4&__tn__=-%5dK-R
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Article dans le Plein champ  

du 5/10/2023 
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6 Des infos pour mieux comprendre la suite ! 
 

6.1 L’exploitation et son histoire 
 

« En Wallonie, en Hainaut, en botte du Hainaut, toutes les fermes sont différentes, que ce soit par la taille, le 

mode de production, la commercialisation, … Notre exploitation a sa propre histoire ! 

En effet, elle a bien changé depuis sa création : 

En 1947, Jacques et Odette, nos grands-parents originaires de Rance et Villers-La-Tour achètent une 

petite fermette dans la rue nommée la « Queue de Rance ». Ils y élèveront 7 enfants. C’est avec une vingtaine de 

vaches et quelques cochons qu’ils gagneront leur vie. 

Au début des années 70, l’ainé des enfants, Pierre reprend l’exploitation avec son épouse Chantal. Ils 

s’installeront à 500 m et feront grandir cette petite ferme mixte : production de lait et de viande … mais plus de 

cochons ! 

C’est en 1995, juste à sa sortie du secondaire que Pascal, fils de Pierre et Chantal, s’installe sur la ferme 

avec ses parents. Cette nouvelle génération apporte de nouvelles idées, de nouvelles méthodes de travail, … la 

ferme prend alors une autre direction : progressivement les blancs-bleues sont remplacées par un troupeau de 

Holstein afin de produire exclusivement du lait. 

Au fil des années le cheptel grandit. Pascal se marie et son épouse Hélène alors enseignante émet le 

souhait de revenir travailler à la ferme et d’y développer une autre activité. 

C’est en 2009, après une formation en fromagerie, que l’activité est choisie : fabriquer des fromages, du 

beurre et ouvrir un magasin à la ferme. 

En 2014, Pierre et Chantal prennent leur pension. Pascal décide alors de construire des bâtiments en bois 

afin de modifier l’ambiance des étables et d’apporter plus de confort aux animaux. 

Pour continuer à faire évoluer cette ferme, avec la volonté de la garder « familiale », il est décidé en 

novembre 2017 d’entamer la reconversion vers le BIO. Dans la foulée, pour viser l’autonomie alimentaire, le 

projet du séchoir à foin prend « forme ». Sa construction démarre en aout 2018 pour être opérationnel pour les 

récoltes de 2019. 

En cette année 2023, un nouveau changement s’opère. Antoine rejoint ses parents après avoir terminé 

ses études à Saint-Quentin à Ciney. La 4ème génération s’installe progressivement. 

 

 

La transformation : 

C’est donc en février 2009, que Hélène suit des formations et, en septembre de la même année, la production de 

beurre, fromage frais et fromages à pâte dure est lancée. 

« Notre but est d’offrir aux consommateurs des produits sains et naturels au bon goût de terroir. » 

Un atelier est aménagé dans une ancienne étable pour répondre aux normes européennes d’hygiène. Il est décidé 

que dans un premier temps, Hélène gardera un mi-temps dans l’enseignement mais, au bout de 3 ans, 

l’engouement pour les produits est tel qu’un choix doit être fait. Ce sera la production des produits laitiers qui 

« gagnera » face à l’enseignement. 
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Le choix fut judicieux puisque, 10 ans après son ouverture, la production et la vente des produits sont en 

constante augmentation. 

        

 

« Depuis l’ouverture du magasin, nous constatons que les clients sont demandeur d’explication, ils veulent savoir 

comment sont fabriqués les produits, ce que les vaches mangent. Ils sont attentifs à ce qu’il y a dans leur assiette 

et au bien-être des animaux. » 

Depuis quelques années, le consom-acteur va dans un sens du respect de l’environnement, c’est pourquoi il se 

tourne vers les producteurs locaux à seulement quelques kilomètres de chez lui. Il est gagnant : connaitre la 

provenance des produits, garder un lien social, connaitre sa région et son terroir tout en gardant un œil sur son 

portefeuille car consommer local n’est pas forcément plus cher (moins d’emballages, moins de transports, moins 

d’intermédiaires) ! Il reçoit un accueil personnalisé, pas de magasin bondé, et profite d’une explication claire et 

correcte sur les produits. 

Pour le producteur, c’est synonyme de liberté, de rémunération juste pour son labeur : pas de grandes 

distributions, pas de concurrence pour pousser les prix à la baisse. Le producteur est donc lui aussi gagnant : 

expliquer et faire découvrir son métier, transmettre une culture qui touche au terroir de sa région, préserver 

l’économie locale, garder un lien social, et, surtout, garder un contrôle sur sa production, ses conditions de vente 

et sa rémunération. 
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Le séchoir à foin : 

Pascal en a parlé pendant plus de 10 ans et a fait beaucoup de recherches avant d’oser ! 

Après avoir visité une vingtaine d’exploitations en France, Allemagne, Autriche ; après avoir pesé le pour et le 

contre, en 2017, le projet démarre. 

But : produire un lait de foin, un lait issu d'une alimentation au plus proche de la nature herbivore de la vache : au 

moins 75% d'herbe ou de foin, pas d'aliments fermentés, pas d'OGM. Inévitablement, il y a une répercussion sur 

son goût : avec du bon foin, on fait du bon lait ! Et en évitant les produits fermentés, on préserve la saveur 

d'origine tout en augmentant sa qualité fromagère. 

Un lait produit à partir d'une nourriture plus saine pour la vache lui assure une meilleure santé. On respecte sa 

nature herbivore. Et comme les vaches adorent, ça se ressent sur le portefeuille : des animaux en bonne santé, 

c'est moins de frais de vétérinaire. 

Enfin, en misant sur une alimentation à base d'herbe et de foin, l'agriculteur peut arriver à une situation 

d'autonomie alimentaire. Avec tous les impacts positifs pour l'environnement que cela suggère : une production 

locale, c'est un meilleur bilan carbone pour tous, une nature préservée, la valorisation du circuit-court... 

Le séchage de foin en grange est une méthode qui permet d'avoir un foin sec avec le moins de pertes possibles, 

que ce soit en termes de temps ou d'apports nutritionnels. Cela permet aussi à l'agriculteur de se passer 

d'intrants extérieurs dans l'alimentation des bovins. Le principe est simple : récolter un fourrage préfané et le 

laisser sécher en grange par ventilation d'air chaud. Un système de ventilation est installé à la base de la 

structure. Il va projeter de l'air (ambiant ou réchauffé) sous le caillebotis sur lequel est stocké le foin. L'air chaud 

et sec va ainsi se répartir de façon homogène à travers le tas de foin, permettant un séchage à la fois rapide et 

efficace. Le foin ainsi séché possède une grande capacité de conservation, une excellente qualité nutritive et 

présente moins de risques de contaminations (Butyriques, Listéria...). 

 

 

 

6.2 La technique du séchage en grange 
 

Technique très répandue en Autriche, un peu en Allemagne, elle fait son apparition en Alsace et en Normandie au 

début des années 2000. Quelques années après, en 2007 plus exactement, le 1er séchoir est construit en Belgique. 

 

Cette technique repose sur la récolte de fourrage encore « humide » dont le séchage se poursuit en grange  

par ventilation d’air chaud. 
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Particularité de ce système pour la France et la Belgique, comme l’air ambiant est plus humide, il est  

indispensable de réchauffer l’air ventilé pour le déshumidifier avant de le souffler sous le tas de foin. 

 

Les exploitations agricoles utilisant ce système sont principalement des exploitations laitières car leur volonté 

est, d’abord, de supprimer l’ensilage de maïs et, ensuite, de rechercher l’autonomie et d’améliorer la  

qualité du lait. 

 

Deux grands objectifs : 

- La recherche d’une autonomie alimentaire qui permet une alimentation tout foin en hiver avec un 

complément de céréales ou maïs grain. Son intérêt a un impact aussi bien économique, que sur le temps 

de travail et l’environnement. 

- La conservation d’une productivité tout en réduisant la part de maïs ensilage avec, comme ligne de 

conduite, de produire un foin riche en protéines (pour compenser le déficit azoté du maïs et pour réduire 

les achats de correcteur azoté). 

 

Les systèmes de séchoir peuvent varier. Les couts et investissement sont également très différents en fonction du 

système choisi :  

- en vrac avec des variantes concernant le dispositif de traitement de l’air (réchauffer au assécher, couplé à 

une biométhanisation, équipé d’un déshumidificateur) 

- en balles (système adapté à de plus petites exploitation, investissement plus faible mais travail et 

manipulation supplémentaires). 

 

Ci-dessous, vous trouverez une description simplifiée du fonctionnement et des enjeux du système qui a été 

choisi pour l’exploitation dans laquelle se déroule ce CRE. 

Pour plus de détails, nous vous conseillons de lire le carnet « Séchage et lait de foin » éditée par le RWDR. 

Des renseignements concernant les producteurs (qu’il ne faut pas hésiter à aller rencontrer) se trouvent sur le site 

www.laitdefoin.be. 

 

  

http://www.laitdefoin.be/
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Un fonctionnement simple ! 

 

1) Réduire le temps de séchage au sol pour conserver au maximum la qualité de l’herbe 

La récolte en vrac se fait généralement au bout de 48h afin d’engranger au stade 50 à 60 % de matière sèche. Le 

temps de séchage au sol variera en fonction des espèces. Notons que certains mélanges prairiaux sont plus 

adaptés à cette technique (on exclut les variétés tétraploïdes plus riche en eau) 

 

2) Engranger le foin dans le séchoir en couches successives et le ventiler 

Un séchoir est composé de plusieurs cellules dimensionnées en fonction de la taille du troupeau. L’herbe est 

déposée sur un quai de déchargement et est ensuite engrangée à l’aide la griffe à foin.  

Le foin est déposé sur un caillebotis en bois sous lequel sera soufflé l’air par un ventilateur. Au fur et à mesure des 

récoltes, les coupes seront disposées en couches successives. Une fois le foin disposé dans la cellule, il n’est plus 

nécessaire de la manipuler sauf en cas de récoltes trop humides (pour éviter els colmatages et les plaques qui 

empêchent le passage de l’air). 

Chaque couche sera limitée à une hauteur de 2 mètres pour la 1er couche et à 1 mètre pour les suivantes. Une 

trop grande quantité apportée en une fois augmente le temps de séchage et peut apporter des tassements voir 

de la fermentation. 

L’air est soufflé sous le tas d’herbe humide afin de faire évaporer l’eau et l’évacuer vers l’extérieur. La ventilation 

se poursuit pour atteindre au moins 85 % de matière sèche. Cette ventilation se fait de manière continue pendant 

quelques jours. Puis la ventilation est arrêtée en attendant l’engrangement de la couche suivante. 

Le séchoir est le lieu de séchage mais aussi de stockage en attendant d’être distribué aux animaux en veillant à 

mélanger les différentes couches puisque chacune d’elle à une valeur nutritive différente. 

Comme dit plus haut, dans notre pays, il est indispensable de réchauffer l’air ventilé car son hygrométrie est trop 

importante. Un déshumidificateur est alors ajouté. Il est aussi possible d’avoir en séchoir qui permette une 

ventilation en circuit fermé ou pas. 

Le séchoir est mis d’une « double » toiture pour récupérer l’air chaud dans le caisson ainsi formé. Cet air est 

réchauffé par le rayonnement solaire. D’autres techniques sont possibles : chaudière à bois, … 

Pour que ce fonctionnement soit simple, le bâtiment doit être bien étudié en amont, il est aussi aménagé et 

équipé avec du matériel spécifiques à cette technique. 

 

 

Le bâtiment et son équipement 

 

Le bâtiment de séchage est haut afin d’avoir une hauteur de foin de 6 à 7 m et de permettre le passage de la 

griffe au-dessus des tas. 

Il est construit soit en structure métallique, soit en bois. Sa charpente est étudiée pour soutenir la griffe. 

Les dimensions dépendent des besoins de l’exploitation. Le nombre de cellules et leur dimension varient mais ne 

dépasseront pas les 200 m². 

Il est recommandé de réaliser une étude de dimensionnement au préalable. Celle-ci tiendra compte des surfaces 

récoltées, du débit et de la puissance des ventilateurs, … 
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A la Ferme des Queuwys, le bâtiment fait 30 mètres de long pour 16 m de large avec une hauteur totale de 7 m 

auquel est accolé un autre bâtiment où le quai de déchargement mesure 5 m / 16. Le choix s’est porté sur une 

construition en bois.  

Il est composé de trois cellules de 160 m² chacune. 

Il est équipé d’un ventilateur, d’un déshumidificateur et d’une griffe à foin de marque Lasco. 

Le matériel de récolte nécessaire est celui d’un foin classique : faucheuse, pirouette, andaineur auxquels  

on ajoute une autochargeuse. 
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Avantages et inconvénients 

 

Il est intéressant de comparer ce système avec celui d’un silo – ensilage. Dans ce tableau, les avantages seront 

listés « en vert », les inconvénients « en orange ».  

« En jaune », les critères qui peuvent être en même temps avantageux mais donnent certains inconvénients aussi. 

Séchage en grange Silo – ensilage – foin 
Maximiser la valeur du foin, meilleur qualité, 
excellente conservation 

Aliment de qualité si l’ensilage est réalisé avec soin 

Autonomie fourragère et protéique  

Récolter l’herbe à un stade jeune Perte de la partie des feuilles si le foin est récolté trop 
sec 

Autonomie de chantier, réduction du temps de travail 
de récolte, souplesse de travail, facilité la gestion du 
pâturage (récoltes flexibles en petites quantité), 
Suivi permanent, chantiers plus petits et plus réguliers 

 

Amélioration du travail en hiver, conditions de travail 
simplifiées 

Gestion des ouvertures de silo et des fronts d’attaque 
en hiver 

Adapté aux régions herbagères Adapté à toutes les régions 

Qualité sanitaire du lait, qualité de la viande  

Bonne fromagabilité  

Absence de butyriques dans le lait   

Diminution du taux de cellules de lait  

Réduction de la complémentation dans la ration  

Conservation par voie sèche  

Sol de meilleure qualité : apport de fumier ou lisier  

Absences de plastiques, ficelles, pneus, écoulements 
des jus 

 

Odeur agréable, propreté des espaces Accidents de fermentation (tassage, pluie, …), 
échauffement, moisissures 

Moins dépendant de l’achat d’intrants et de 
concentrés 

 

Suppression des risques dus à la fermentation  

Stabilité de ration => positif pour le métabolisme de 
l’animal 

 

Réduction des frais vétérinaires Protéines dégradées et moins favorables à la 
production et à la santé des animaux 

Qualité et appétence du foin  

Préservation des sols, de la qualité de l’eau  

Réduction des importations de soja  

Autonomie énergétique possible en investissant dans 
un système de production d’électricité 

 

Amélioration du stockage de carbone dans les prairies, 
diminution de la fertilisation minérale, maintien de la 
biodiversité 

Gestion des cultures, adventices, maladies 

Changement radical de méthode, adaptation de 
l’organisation du travail 

Techniques répandues et très connues 

Gestion des chantiers de fauche, multiplication des 
journées de récolte, étalement des récoltes 

Récoltes sur peu de temps 

Aspect financier : un important investissement au 
départ, équipements spécifiques couteux 

Possibilité d’agrandir et d’étaler les couts 

Hauteur de bâtiment, taille  
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Terrassements, décaissement, drainage  

Production laitière légèrement moindre Permet une bonne production laitière 

Main d’œuvre pour la griffe en parallèle de la main 
d’œuvre pour l’autochargeuse 

Possibilité de confier tous les travaux à un tiers 

Récoltes décidées au dernier moment en fonction de 
la météo => disponibilité du matériel, impossibilité de 
co - propriété 

 

Implantation du bâtiment en fonction des bâtiments 
existants et de l’orientation 

 

Ré - aménagement des bâtiments existants => couts 
supplémentaires 

 

Consolidation des charpentes existantes  

Consommation d’énergie : frais d’électricité Beaucoup de carburant 

Cout d’implantation des prairies, pas toujours garantie Couts des semences 

Optimisation de l’outil et du fourrage pour 
« absorber » les investissements 

 

Retour sur investissement plus longs (minimum 10 
ans) 

Retour sur investissement rapide 
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6.3 La transformation fromagère : le fromage type « Saint-

Paulin » 
 

Quelques chiffres : 

Pour faire 1 kg de fromage, il faut en moyenne 10 litres de lait. Dans les années 70, une étude avait montré qu’il 

fallait 12 litres. Ce nombre a tendance à diminuer au fil des années grâce à une meilleure connaissance des types 

de lait et des méthodes de transformation. Au fil des années et des sélections des animaux, les dosages en 

matières grasse et protéines ont beaucoup évolués aussi. 

Après l’égouttage du caillé, on peut comparer ce qu’il y avait dans un litre de lait et ce qu’il reste dans le fromage 

Ingrédients 
Quantité dans 1 litre 

de lait (en g) 
Ce qu’il reste dans le caillé fabriqué à partir d’1 litre de lait de 

vache (en %) 

Eau 880 g 3 à 25 % de l’eau initiale 

Lactose 50 g 
Presque 0 % du lactose initial (le lactose est consommé par les 

bactéries lactiques pour en faire de l’acide lactique) 

Matière 
grasse 34 à 40 g 80 à 96 % de la matière grasse initiale 

Protéines 32 à 35 g 92 à 96 % des protéines initiales 

Minéraux 7 à 9 g 5 à 20 % des minéraux initiaux 

Source : https://fabriquetonfromage.com/ 

 

Des conseils pour la fabrication :  

1) Pour un bon rendement fromager, il faut miser sur un taux protéique élevé. 

Les protéines du lait sont composées à 20 % de protéines solubles qui s’échapperont avec le sérum et à 80 % de 

caséines qui sont les molécules indispensables pour donner corps au fromage. Voilà pourquoi « plus le taux 

protéique (TP) sera élevé et plus le litre de lait sera payé cher au producteur. » 

Ce taux permet aussi d’avoir une étape de caillage plus rapide. 

2) Pour des fromages souples et qui ont du gout, la matière grasse (MG) est idéale. 

La matière grasse permet de garder de l’eau dans le fromage et amène donc sa souplesse. C’est elle qui donne le 

gout au fromage par la lipolyse (dégradation des globules gras par les enzymes microbiennes) et par la captation 

des odeurs extérieures. 

Trop de matière grasse peut entrainer des problèmes d’égouttage puisqu’elle retient l’eau. 

3) La transformation du lactose en acide lactique protège contre les « mauvais » germes. 

Le lactose nourrit les micro-organismes qui le transforment en acide lactique pendant l’étape d’acidification. 

Cette acidification est un moyen de « conservation » et de « protection » contre les mauvais germes puisque peu 

de germes se développent en dessous d’un pH de 4,5. 

https://fabriquetonfromage.com/
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Transformer du lait cru : 

Le lait cru est naturellement composé d’une flore mais elle va dépendre de la qualité de l’alimentation des 

vaches. 

Les espèces qui composent les fourrages consommés par les vaches vont faire varier la typicité du fromage. 

N’oublions pas que l’ambiance du bâtiment aura aussi son rôle à jouer mais nous ne nous y attarderons pas dans 

ce CRE. 

L’hygiène de traite imposée par les réglementations sanitaires est en défaveur du développement de la flore dans 

le lait. L’art du fromager sera donc de jongler avec la flore naturelle du lait et celle des ferments qu’il va ajouter. 

Pour essayer de faire simple, tout l’art de la transformation va consister à gérer les paramètres (décrits ci-

dessous) afin de développer la « bonne » flore microbienne du lait cru. 

1) Les micro-organismes présents dans le lait sont : 

 

 Les bactéries lactiques (qui ont un rôle important dans les étapes de coagulation et d’affinage, dans 

l’acidification, le gout et la texture des fromages) 

 Les bactéries propioniques (plus utiles pour les fromages type Emmental, Comté, Gruyère) 

 Les bactéries de surfaces des fromages affinés (microcoques, staphylocoques qui contribuent à la 

saveur des fromages à croute lavée) 

 Les champignons : levures (sur les surfaces des fromages), les moisissures (spores  dans les fromages 

type Roquefort, camembert) 

Il s’agit donc de gérer les paramètres de chaque étape afin que se développent les micro-organismes qui nous 

intéressent mais pas les autres ! 

2) Les paramètres influençant le développement des micro-organismes : 

 

 La température : selon la température le développement sera ralenti, rapide ou elle détruit le micro-

organisme. Elle jouera donc un rôle sur l’acidification du fromage, son humidité et la texture. 

 La dose de ferments : « plus on met une dose importante de ferments, plus on augmente la vitesse 

d’acidification » et plus l’égouttage sera rapide donc on aura un fromage plus sec. 

 Les inhibiteurs : substances susceptibles d’être présentes dans le lait qui peuvent ralentir ou bloquer 

l’activité microbienne (exemple : antibiotiques, enzyme naturelle, immunoglobuline, produits de 

nettoyage, …) 

 La quantité d’eau présente dans le fromage : accélération ou diminution de la durée de l’affinage 

 

Toutes ces informations nous permettront d’expliquer dans la suite de ce CRE les données récoltées sur le lait et 

les fromages. Elles nous permettent aussi de mieux comprendre le projet Diversilait. 



 

 

7 Résultats et données 
 

7.1 Fabrication fromagère 
Date Litrage T° lait Temps de 

coagulation 
Impressions 

Caillé 
Kg sortie 
de presse 

Kg après 1 
mois 

Météo Alimentation 
Vaches 

Analyses Rmq 

15/12/22 390 l 31° 1 h 20 / 31° Test bout : parfait 
Un peu froid 
Bonne prise 

54,144 kg //// Gel 
-7° 

Étable, foin 
en grange, 
céréales, 
tourteau 

//////  

27/12/22 400 l 31,5° 1h30 / 31° Test bout : parfait 
Bien pris 

51,158 kg //// Ensoleillé, 
froid 

2° 

idem //////  

05/01/23 400 l 32.5 1 h 30 / 32° Test bout : parfait 52,792 kg //// 7 à 8° 
Pas de vent, 

ni de 
pluie,humide  

idem oui Fromage 
mou sortie 
de presse 

10/01/23 390 l 31,5° 1h30 / 31° Test bout : ok 
Un peu froid 

50,834 kg //// 2° 
Ensoleillé 

suivi de pluie 
et vent 

idem oui  

12/01/23 400 l 31° 1h30 – 31° Test bout : ok 
Un peu froid 

50,434 kg //// 7° 
Pluie - vent 

idem oui  

19/01/23 415 l 31° 1h30 – 31° Test bout : ok 
T° parfaite 

Découpage lent 

56,218 kg //// Gel -2° 
Neige la 

veille 

idem oui  

24/01/23 400 l 31° 1h30 – 31° Test bout : ok 
Un peu mou 
Un peu froid 

51,656 kg //// -1° 
Pas de vent 

Froid « piquant » 

idem oui  

02/02/23 400 l 32° 1h30 – 32° Test bout : parfait 
Bien pris, nickel 

54,222 kg //// 5° 
pluie 

idem oui  

09/02/23 395 l 31° 1h30 – 31° Test bout : bon 
Caillé : ok 

52,792 kg //// -5° 
lumineux 

idem oui  

16/02/23 410 l 32° 1h30 – 32° Top ! 53,804 kg //// 3° 
gris 

idem oui  

02/03/23 415 l 31° 1h30 – 30,5° Parfait 59,863 kg //// -5° idem oui  
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lumineux 

06/03/23 400 l 31,5° 1h30 – 31,5° Bon 55,146 kg 43,208 kg 2°, neige 
fondante 

idem oui  

09/03/23 405 l 31,5° 1h30 – 31,5° Parfait  56,892 kg 44,620 kg 8° 
pluie 

idem oui  

28/03/2023 400 l 31° 1h30 – 31° Parfait  54,866 kg 43,826 kg -2° gel 
ensoleillé 

Au pré 
depuis une 

semaine  
+ idem 

Oui  

04/04/23 400 l 31° 1h30 – 31° bon 51,355 kg 45,060 kg -1° 
ensoleillé 

idem oui  

11/04/23 400 l 32° 1h30 – 32° parfait 50,124 kg 40,956 kg 6° 
ensoleillé 

idem oui  

23/04/23 415 l 31° 1h30 – 30,5° mou 53,250 kg  ? idem oui  

04/05/23 405 l 31,5° 1h30 – 31,5° bon 50,341 kg 41.840 kg De 12 à 20° 
ensoleillé 

idem oui  

16/05/23 390 l 32° 1h30 – 32° parfait 49,580 kg //// 11° 
Soleil 

 oui  

22/05/23 400 l 32,5° 1h30 – 32° parfait 52,053 kg //// Brumeux 
11 – 15° 

 oui  

30/05/23 390 l 31° 1h30 – 31° Un peu mou   Soleil 
15- 20 ° 

 oui  

Modification du moment de prise de poids Kg sortie 
saumure 

    

13/06/23 400 l 32,5° 1h30 – 33° parfait ////// 48,853 kg 30°  
Atelier 24° 

 oui  

19/06/23 400 l 32° 1h30 – 32° Un peu mou 47,028 kg 48,866 kg 19° 
orageux 

 oui  

26/06/23 400 l 32° 1h15 - 32° parfait 48,730 kg 49,690 kg Chaud 
25° 

 oui  

18/07/23 360 l 31,5° 1h15 – 32° bon ? ? chaud  oui  

24/07/23 380 l 32° 1h30 – 32,5° Nickel 50,938 kg 52,680 kg ?  ?  

03/08/23 310 l 31° 1h15 – 31° bon 41,985 kg ? Pluie, 17°  non Oubli des 
analyses, 

changement 
nourriture 

car 
sécheresse  
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08/08/23 390 l 31° 1h30 – 31° bon 48,728 kg 49,880 kg 15°, nuageux  oui  

14/08/23 330 l 31° 1h15 – 31° parfait 43,240 kg 44 kg soleil  oui  

21/08/23 400 l 33° 1h10 – 33° Excellent  45,645 kg 46,410 kg Lourd, 25° à 
9h le matin 

 oui  

28/08/23 240 l 31,5° 1h15 – 31° Bon  33,970 kg 30,090 kg 11°, nuageux  oui  

04/09/23 360 l 32° 1h30 – 32° Parfait  43,230 kg 49,110 kg 25°, 
magnifique 

 Oui  

11/09/23 400 l 33° 1h15 – 33° Excellent  45 kg 49,210 kg Lourd, 
chaud, 32° 

 oui 30 min sans 
courant, 
pressage 
retardé 

 



 

 

7.2 Contrôles laitiers 
 

Depuis plusieurs années, nous demandons à Elevéo de faire un contrôle laitier simplifié dans notre exploitation, 

celui-ci a lieu une fois par mois pour une seule traite (en alternant traite du soir et traite du matin.  

Grâce à ce CRE, le contrôle laitier sera plus pointu : les prises d’échantillon se feront une fois par mois toujours 

mais 2 traites sur le même jour, ce qui permet d’affiner les résultats (pas de bilan en juillet). 

 

A titre indicatif, voici, pour mai 2023, les résultats obtenus lors d’un contrôle simplifié. 

 

 

Le contrôle complet permettra d’obtenir en plus le bilan Diversilait qui nous intéresse particulièrement dans ce 

CRE. 
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CRE – Froidchapelle – 2022/2023 – Ferme des Queuwys – SPW Thuin et Ciney 
52 
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Janvier 2023 : 



 

 

Les deux tableaux ci-dessous nous donnent les résultats pour chaque vache. 
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Février 2023 : 
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Mars 2023 :  
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Avril 2023 : 
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Mai 2023 :  
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Juin 2023 : 
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Aout 2023 : 
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Septembre 2023 : 
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7.3 Analyse laits transformés et fromages 
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7.4 Rendement fromager et poids des fromages après 1 mois d’affinage 
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7.5 Résultats et contrôles de la lipolyse 
 

 

 

Lors de la 1er réunion de 2024, nous ferons le point sur le thème et nous verrons ce qu’il convient de faire : faut-il 

mettre en place une amélioration ou pas ? Ceci sera déterminé en fonction des résultats de l’année du contrôle 

laitier. 

 



 

 

7.6 Profil Acides Gras 
 

Vous trouverez ici des extraits des tableaux contenants plusieurs dizaines de colonne avec des centaines de chiffres. Il est impossible de tout mettre dans ce rapport. 

Seuls les chiffres et les constatations seront publiés. 

Extrait de « l’énorme » tableau avec les chiffres du spectre de janvier : 
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Extrait de « l’énorme » tableau avec les chiffres avec les prédictions : 
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7.7 Ratio Oméga 6 / Oméga 3 
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7.8 Données de la station météo  
 

Extraits des écrans le 16 mai 2023 à 07h56 sur le site des relevés de la station : 
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8 Analyses des données  
 

8.1 Rendement fromager 
 

Le rendement fromager est le rapport entre le litrage au départ et les kg produits en fin de presse. 

Le tableau de chiffre se trouve au point 7.4 

Nous avons collecté des données pour pouvoir comparer nos résultats avec ceux d’études déjà menées. 

Dans les années 70, une étude a montré qu’il fallait 12 litres de lait pour fabriquer 1 kg de fromage. A l’heure 

actuelle, la moyenne se situe plutôt aux alentours des 10 litres. 

 

Total au 30/09/2023 :  

Date Litrage 
Kg sortie de 

presse 
l/kg Kg/l Kg/100 l 

  

Kg sortie 
saumure 

prise de 
poids % 

Totaux 11480 1484.493 7.733 0.1293 12.931 
 

389.846 4.65 

 

A ce stade du CRE, nous pouvons en déduire que notre rendement fromager est identique à la fromagerie de 

Chimay. Il n’y a pas de différence significative.  

Mais il est bien différent des données théoriques. 

Il ne nous faut pas 10 litres pour fabriquer un kilo de fromage mais 7,73 litres en moyenne. 

 

 

La deuxième année du CRE aura pour but de continuer la collecte des chiffres et d’affiner le rendement. 

Nous pourrons aussi comparer les différentes saisons. 

 



 

 

Explications : Pour la coagulation 

du lait, nous avons tenu compte 

de 3 catégories sur les 5  donc 

sont comptabilisé les laits 

considéré comme excellent, bon 

et moyen (type 1). 

Les taux en matière grasse et en 

protéines permettent 

d’expliquer la valeur du 

rendement fromager. 

 

8.2 Bilan DiversiLait  
 

Il est encore beaucoup trop tôt dans l’avancement de ce travail pour analyser ces données et, surtout, pour en tirer des conclusions. Les données d’un hiver complet 

devrait apporter un plus pour le traitement de ces données. 

Néanmoins, nous pouvons élaborer des tableaux de synthèse et faire quelques constats. 

 

Date Coagulation du lait Rendement fromager Matière grasse Protéines 

 Wallonie Ferme des Q Wallonie Ferme des Q Wallonie Ferme des Q Wallonie Ferme des Q 

janv-23 85 86 103 103 4.38 4.43 3.51 3.47 

févr-23 83 61 103 103 4.38 4.48 3.52 3.41 

mars-23 81 94 103 106 4.39 4.77 3.5 3.36 

avr-23 87 98 100 102 4.17 4.35 3.3 3.49 

mai-23 88 92 99 100 4.18 4.18 3.32 3.47 

juin-23 89 77 99 99 4.16 4.06 3.26 3.41 

aout-23 86 92 102 99 4.33 4.14 3.34 3.45 

sept-23 87 100 105 100 4.63 4.15 3.43 3.46 

TOTAL 686 700 814 812 34.62 34.56 27.18 27.52 

Moy 85.75 87.50 101.75 101.50 4.33 4.32 3.40 3.44 
 

Analyse des données : on constate que le 3ème bilan Diversilait est différent des deux premiers. Cela est probablement dû au passage aux prés des vaches.  

Les moyennes concernant ces 4 données sont très similaires à celles de la Wallonie. 
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Explications : Le comptage cellulaire est un indicateur de santé 

mammaire et influence le rendement fromager. La lipolyse 

influence le gout de rance et la fabrication du beurre. 

Nous avons tenu compte de 3 catégories (sur les 5) : excellent, 

bon et moyen. 

 

Date Qual. organ. Cellulaire Qual. Organ. Lipolyse 

 Wallonie Ferme des Q Wallonie Ferme des Q 

janv-23 87 97 90 94 

févr-23 88 96 91 73 

mars-23 87 96 91 72 

avr-23 87 100 91 96 

mai-23 87 97 92 80 

juin-23 88 94 89 33 

aout-23 85 95 88 75 

sept-23 85 100 88 84 

TOTAL 694 775 720 607 

Moy 86.75 96.88 90.00 75.88 
 

Analyse des données : on constate un souci de Lipolyse qui doit venir d’un problème de vide d’air lors de la traite ou de mauvaises pentes dans la salle de traite. ON 

réfléchit d’où ceci peut venir pour tenter de l’améliorer. 

 

Date Qualité nutritionnelle de la Matière Grasse 

 Indice santé AGI AGPI 

 Wallonie Ferme des Q Wallonie Ferme des Q Wallonie Ferme des Q 

janv-23 0.315 0.31 27 26.5 2.75 2.8 

févr-23 0.315 0.31 27.5 27 3 3 

mars-23 0.32 0.48 28 33.5 3.15 3.4 

avr-23 0.37 0.47 29.5 33.5 3.3 3.9 

mai-23 0.4 0.33 31 28.5 3.5 3.2 

juin-23 0.39 0.39 31 31 3.3 2.9 

aout-23 0.41 0.58 32 37.8 3.5 3.7 

sept-23 0.42 0.58 32 38 3.5 3.7 

TOTAL 2.94 3.45 238 255.8 26 26.6 

Moy 0.37 0.43 29.75 31.98 3.25 3.33 
 

Analyse des données : la qualité nutritionnelle de la 

matière grasse est tout à fait différente à partir du 

3ème bilan.  

La situation du troupeau est, en moyenne, meilleure 

que celle de la Wallonie. 
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Date Tartinabilité du beurre 

 Indice tartinabilité Acidité titrable Calcium Caséines Urée 

 Wallonie Ferme des Q Wallonie Ferme des Q Wallonie Ferme des Q Wallonie Ferme des Q Wallonie Ferme des Q 

janv-23 0.55 0.5 15.8 15.2 1200 1180 2.7 2.7 195 170 

févr-23 0.55 0.52 15.9 15.3 1200 1160 2.7 2.6 195 195 

mars-23 0.58 0.78 16.3 15.9 1240 1230 2.65 2.58 210 300 

avr-23 0.61 0.8 16.5 15.3 1200 1090 2.65 2.55 220 185 

mai-23 0.71 0.59 16.2 14.9 1170 1180 2.6 2.6 220 120 

juin-23 0.63 0.63 15.9 13.2 1160 1130 2.6 2.5 200 120 

aout-23 0.73 0.95 15.9 14.2 1160 1160 2.6 2.55 280 280 

sept-23 0.72 1 15.9 15.9 1160 1180 2.65 2.55 280 350 

TOTAL 5.08 5.77 128.4 119.9 9490 9310 21.15 20.63 1800 1720 

Moy 0.64 0.72 16.05 14.99 1186.25 1163.75 2.64 2.58 225.00 215.00 
 

Analyse des données : comme les vaches vont au pré pour 5 mois sur les 8, la tartinabilité du beurre est améliorée.  

L’urée est fort variable et parfois trop élevée.  

Les trois autres sont proches de la moyenne wallonne.  

 



 

 

 

8.3 Ratio Oméga 6 / Oméga 3 
 

- Le ratio omega6/omega3 qui doit idéalement être compris entre 1 et 5, au plus ce ratio est faible au 
mieux c’est d’un point de vue nutritionnel 

- La proportion d’acide gras saturé par rapport au total des acides gras présents, le plus faible étant le 
mieux d’un point de vue nutritionnel 

Dans le fichier transmis par Julie, Aurélie a fait ces calculs pour les 3 mois de données disponibles (voir chapitre 7 

– 7.7) 

 

L’intérêt principal étant de comparer ces valeurs à d’autres valeurs pour des troupeaux laitiers similaires mais 

avec des rations alimentaires différentes. 

Je vous mets encore un peu de lecture en attaché ... c’est un article qui date un peu (2011) mais que je trouvais 

intéressant. On y voit notamment ces indicateurs comparés pour des régimes alimentaires différents. 

Les valeurs obtenues ici sont assez similaires au régime alimentaire « Herbe » de l’article, ce qui est donc 

cohérent. Et ce qui montre aussi que les valeurs du ratio w6/w3 sont bonnes et normalement vont s’améliorer au 

printemps et à l’été. Pour les AG saturés, les valeurs de la ferme des Queuwys sont aussi dans le même ordre de 

grandeur que le régime « Herbe » de l’article. A nouveau, cette valeur devrait s’améliorer avec le pâturage. On 

voit d’ailleurs que la valeur diminue pour le mois de mars où il y a peut-être déjà eu des vaches sorties en prairie 

(?). En moyenne dans le lait de vache on s’attend à trouver entre 60 et 65% d’AGsaturé par rapport au total des 

acides gras. 

 

Si Clément a une meilleure idée de comment « illustrer » les différences entre le lait de foin de la ferme des 

Queuwys et la moyenne wallonne par exemple... 



 

 

 

8.4 Analyse fourrages  
 

Voici des extraits du fichier avec une première série de résultats concernant les  analyses infrarouges des  échantillons prélevés par Maxence. 

 

Dans le première feuille « IR_Valim préfané boule » se trouve l’analyse du préfané boule. 
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Dans la deuxième feuilles « IR_Valim foin+préfané séchoir » se trouvent les analyses des herbes qui sont dans le séchoir :  

- Ce premier tableau correspond aux échantillons de foin (lignes 2 à lignes 12). On peut constater que le « foin séchoir » (éch DQ230437-005) est de meilleure 
qualité par rapport aux foins classiques (DQ230437-004, DQ230437-006 et DQ230437-007). 
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- Le deuxième tableau correspond aux échantillons avant la mise au séchoir aux différentes dates de prélèvement.  Dans ce tableau, on retrouve en vert, les 
herbes au moment de la fauche, en bleu les herbes préfanées juste avant la mise au séchoir. 
J’ai laissé la valeur de chaque quadrat prélevé (Q1, Q2, Q3) et fait une moyenne de ceux-ci pour représenter la valeur moyenne de la parcelle. 

Globalement, on peut constater que les herbes destinées à être mise au séchoir sont de bonne à très bonne valeur énergétique et protéique avec des 

digestibilités élevées, des teneurs en protéines correctes. 
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Ci-dessous, ne sont ajoutés que des extraits du tableau … il est trop long ! 

On imagine donc bien l’énorme travail fourni par Virginie et Maxence. 
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Dans la feuille « IR_Valim herbe fraîche » se trouvent les échantillons de suivi des prairies aux différentes dates de passage : 

- J’ai également laissé la valeur de chaque quadrat prélevé (Q1, Q2, Q3) et fait une moyenne de ceux-ci pour représenter la valeur moyenne de la parcelle. 
Ces échantillons d’herbe fraîche de printemps sont globalement de très bonne valeur énergétique (en moyenne plus de 950 VEM/kg de MS) et protéique (en 

moyenne plus de 85 g de DVE/kg MS).  Leur digestibilité est très élevée (en moyenne plus de 80 %), leur teneur en cellulose assez basse (en moyenne moins de 

25 % de la MS).  La teneur en matières protéiques brutes est plus variable (9 à 22 % MS). 

 

 

 



 

 

8.5 Bilan Décide 
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9 Visites 
 

Date Nom de l’organisme Nbr de 
Partici. 

But / type de visite Produits dégustés Remarque  

04/10/2022 SEGRAFO OUEST 
02 30 06 08 36 
07 69 59 73 00 
3 rue du chêne Morand 
35 510 Cesson Sévigné (France) 
Contact : François-Xavier BABIN 
fxbabin.segrafo@gmail.com 

22 
 
Durée :  
3h 

association d’éleveurs de l’Ouest de la 
France, voyage d’étude pour une 
trentaine de ses adhérents agriculteurs 
utilisateurs ou en projet d’installation 
d’un séchoir en grange. 

Visite de la fromagerie, du magasin, des 
étables et du séchoir, échange 

3 bries fleurs 
600 g Queuwys nature 
1 gelée des prés 
3 bouteilles d’eau 
500 g café 
½ litre de lait 

 

21/11/2022 DI SANTO Camille et PACEWICZ 
Jocelyn  

HELHa Montignies-sur-Sambre 

Rue Trieu Kaisin 136, 6061 Charleroi 

2  
 
Durée :  
8h30 – 
12h 
 

mémoire portant sur : "L'évaluation du 
risque d'avoir des troubles musculo-
squelettiques (TMS) lors de la 
diversification chez les agriculteurs". 

Pré salé 
Roue des lacs 
Gelée des prés 

 

30/03/2023 Tous les partenaires du CRE 14 
 
Durée : 
2h 

Bilan du CRE 
Mise en place de la suite 

Cake, boissons  

06/06/2023 SPW 32 
 
Durée : 
3h 

Journée des directions du SPW agriculture 
Visite de la ferme, de la fromagerie et du 
séchoir 

Yaourts, café, 
mignardises 
Plateaux apéritifs, 
Jus, trappiste de Chimay 

 

08/06/2023 Tous les partenaires du CRE 

 

17 
 
Durée : 
2h 

Bilan du CRe 
Préparation de la journée du 28/09 

Cubes de fromages, 
boissons 

 

29/06/2023 Fromagerie de Chimay 

 

annulée    

http://www.segrafo.com/
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28/09/2023 Tous les partenaires + visiteurs 78 Journée de présentation des résultats de 
la 1er année du CRE 

Boissons, potage, 
plateaux apéritifs 
dinatoires 

 

10/2023 Etudiants éducateurs Condorcet 
Marcinelle 

30  Plateaux apéritifs + 
boissons 

 

10/2023 Police Mons Quevy +/- 30 Team building Plateaux apéritifs + 
boissons 

 



 

 

 

10   Livre d’or 
  

 

 

  

Je tenais à vous remercier particulièrement pour la qualité 

de l’accueil qui a été réservé à mon équipe hier. Tant la 

visite de l’exploitation et de son système de sechage du 

foin, de la fromagerie, des explications diverses et la 

qualité des produits qui nous ont été servis; ont ravis tous 

mes collaborateurs. 

Même les administratifs (comptables, secrétaire, juriste,..) 

sont ressortis avec des enseignements qui ont donné du 

sens à leur métier. Ils ont été séduits par votre exploitation 

mais surtout par l’énergie et la passion qu vous animent 

dans l’exploitation de votre ferme, dans le suivi de votre 

projet. 

Je pense qu’à l’unanimité, ils étaient déçus d’une seule 

chose : devoir partir trop tôt … pour suivre la suite de notre 

programme de la journée !  

Véronique D, juin 2023 
Effectivement, la journée était réussie. Merci à tous, et 

spécialement à vous trois, nos hôtes. 

Je retiens de la journée la présence de nombreux élèves et leur 

intérêt. 

J’ai particulièrement apprécié le duo Hélène-Stéphane dans 

l’atelier « fromage ». 

On peut regretter l’absence des « sécheurs » (hormis Véronique et 

Pierre), mais ils se sont excusés, pris par les contraintes de leurs 

tâches. Il faut espérer qu’ils soient présents à la fin de la deuxième 

année. 

Benoit, septembre 2023 

Merci pour votre accueil. 
Mon implication se limitant à ma 
présence jeudi, je peux vous partager ce 
qui m'a particulièrement marqué sur 
place : votre souci de partager votre 
expérience, le soin apporter à bien faire 
votre travail, à prendre le temps 
nécessaire pour collecter les éléments 
utiles pour qu'il profite à toutes 
personnes intéressées : sans chercher à 
convaincre, uniquement en exposant 
ressenti, chiffres, etc. 

Christian, septembre 2023 

Je tenais également à remercier tout le monde et les hôtes pour leur 

accueil et pour la bonne organisation, on ressent votre expérience face à 

ce genre d’évènement. 

Je partage vos avis sur la réussite de cette journée. Un moment convivial 

riche d’échanges et de partage d’infos des partenaires vers les 

participants mais également très enrichissant pour les partenaires ! 

Je retiens aussi la curiosité des étudiants avec lesquels j’ai 

personnellement eu beaucoup d’échanges, et  souligne l’intérêt de 

prolonger sur une année supplémentaire. 

Adelise, septembre 2023 
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11 Dépenses 
 

Date Type Produits Montants Rmq 

04/10/2022 visite 3 bries fleurs 
600 g Queuwys 
nature 
1 gelée des prés 
3 bouteilles d’eau 
500 g café 
½ litre de lait 

27,80 €  

21/11/2022 visite Pré salé 
Roue des lacs 
Gelée des prés 

6,30 €  

23/11/2022 Achats Bac de Trappiste de 
Chimay 
Verres galopin 

0 € Offerts par la 
Fondation Chimay 
Wartoise 

À partir du 
05/01/2023 

Dépôt des 
échantillons à 
Chimay Fromages 

Diesel 
Estimation 0,30 
€/km 
Échantillon lait 100 
ml 
Échantillon fromage 
500 g 

23 km * 2 = 46 km  
46 x 0,20 € = 9,20 € 
0,06 € 
0,5 x 15 € = 7,50 € 

A chaque dépôt 
d’analyse, frais 
engendrés  
Estimation sur 
l’année : 50 cuves x 
16,76 € = 838 € 

A partir du 
20/01/2023 

Contrôle laitier 
Facture : frais 
d’analyses et 
déplacements du 
personnel 

Forfait déplacement, 
Contrôle, durée, 
Vaches présentes, 
Frais d’analyses 

20/01/23 => 
297,99€ 
21/02/2023 => 
311,43€ 
31/03/2023 => 
299,02€ 

 

13/02/2023 Achats gobelets Gobelet carton 
coffee 
Verre réutilisable 

46,09€ 
13,61€ 

 

30/03/2023 Réunion  Café - thé 
Jus de pomme 
Eau - Trappiste 
Cake  

20 € Ingrédients cake et 
boissons 

06/06/2023 Visite Café – jus 
Yaourts - 
mignardises 
3 plateaux apéritifs 
Jus, eaux, trapposite 

Financée par le 
SPW 

 

08/06/2023 Réunion Café - thé 
Jus de pomme 
Eau - Trappiste 
Fromages cubes et 
frais 

20 €  

28/09/2026 Journée de 
présentation CRE 

Café 
Jus de pomme 
Eau – Trappiste 
Baguettes 
Potages 
Plateaux apéritifs 
dinatoires 

En attente des 
factures 
Estimation : 1200 – 
1500 € 
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10-2023 Condorcet    

10-2023 Police Mons Quevy    

Total =  En attente  

 

  



 

CRE – Froidchapelle – 2022/2023 – Ferme des Queuwys – SPW Thuin et Ciney 
120 

12 Conclusion 
 

 

A l’heure actuelle, ce CRE n’est pas terminé. Il est encore impossible de tirer des conclusions et de répondre aux 

différentes questions que nous nous sommes posées au début. 

Néanmoins, nous pouvons déjà constater que ce type de « travail » permet :  

 à l’agriculteur de refaire le point sur ses pratiques, de s’informer, de se replonger dans la littérature 

agricole, de se poser des questions et de s’améliorer, 

 à chaque partenaire de partager ses connaissances, se tenir informer du quotidien dans une ferme et de 

ses difficultés, de s’améliorer et de trouver de nouvelles voies pour développer et maintenir NOTRE 

agriculture, 

 au SPW et à son personnel de se rendre compte de la réalité du terrain, de pouvoir transmettre à leur 

hiérarchie ce qui se passe réellement dans une ferme, d’utiliser cette expérience pour encadrer les 

agriculteurs. 

 

Nous sommes plus que jamais convaincus que nous devons TOUS utiliser nos 5 sens. Une habitude qui permet de 

vivre pleinement nos expériences. Se fier à ses sens permet d’avoir un contrôle sur les productions. Les outils de 

mesure permettent, certes, d’avoir des repères mais ils ne peuvent pas remplacer nos sens. 

 Le toucher : utiliser ses mains pour le test de la boutonnière en fromagerie, toucher le foin pour savoir s’il 

est assez sec, avoir un contact avec ses vaches pour les rassurer, … 

L’odorat : les odeurs de foin, de fromages, … 

L’ouïe : écouter les meuglements pour déterminer le bien-être de nos animaux, écouter la vache qui 

appelle son veau, le veau a-t-il assez bu ou râle-t-il ?, … 

La vue : observer les couleurs des fromages et du foin, observer ses animaux pour connaitre leurs 

comportements et détecter des anomalies, … 

Et le gout : Que diriez-vous d’un morceau de fromage ? Accompagné d’un verre de lait ? Et la gelée des 

prés (à besoin du foin séché en grange), l’avez-vous déjà goutée ? 

 

Il est de notre devoir d’agriculteurs, de partenaires et de tous les métiers « tournant » autour de l’agriculture 

d’expliquer au public notre travail. Nous constatons que la société est déconnectée de ce qu’il se passe à la ferme, 

du travail qui y est mené et des pratiques qui sont utilisées.  

Les médias ne reflètent que très rarement le VRAI travail. La société retient les quelques soucis qui s’y passent 

mais TOUT le positif est mis de côté. 

 

L’humain a son rôle à jouer pour préserver et maintenir cette agriculture qui nous tient à cœur ! 
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13 Sources 
 

https://fabriquetonfromage.com/ 

www.laitdefoin.be  

Brochure « Séchage et lait de foin » - Réseau wallon de Développement Rural – Carnet n°7 – Décembre 2018 

« Le séchage en grange » - Document édité pat l’Institut de l’élevage – Paris – Mars 2010 

https://secteursverts.be/preventagri-prevention-securite-secteurs-verts/diversification/ 

https://productions-animales.org/article/view/3178# 

 

  

https://fabriquetonfromage.com/
http://www.laitdefoin.be/
https://secteursverts.be/preventagri-prevention-securite-secteurs-verts/diversification/
https://productions-animales.org/article/view/3178
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14 Annexes 
 

14.1 Coordonnées des partenaires 
 

Organisme Adresse Personne de 
référence 

N° de 
téléphone 

Mail 

SPW Thuin Rue du 
Moustier 13 
6530 Thuin 

Pierre Courtois 071/59.90.91 pierre.courtois@spw.wallonie.be 

SPW Ciney Rue des 
Champs 
Elysées, 12 
5590 CINEY 

Denis Procureur 083.23.16.82 
0473/64.71.51 

denis.procureur@spw.wallonie.be 
 

CRA-W Batiment 
Bertrand 
Vissac 
Rue de Liroux 
8 
5030 
Gembloux 

Virginie 
DECRUYENAERE 

081/87.45.13 
0472/27.29.15 

v.decruyenaere@cra.wallonie.be 

CRA-W Batiment 
Bertrand 
Vissac 
Rue de Liroux 
8 
5030 
Gembloux 

Maxence 
Didelez 

0474/71.78.41 m.didelez@cra.wallonie.be 

CRA-W Centre wallon 
de Recherches 
agronomiques 
(CRA-W) 
Département 
'Productions 
agricoles' (D2) 
Unité 
'Agriculture, 
territoire et 
intégration 
technologique' 
(U6) 

Dr Ir Curnel 
Yannick 
 

+32 81 87 41 
63 
 

y.curnel@cra.wallonie.be 
 

Fromagerie de 
Chimay 

Route 
Charlemagne 
3 
6464 Baileux 

Sevrine 
Toussaint 
 
À partir de mai 
2023 :  
Stéphane 
MÉLÉNEC – 
  

060/21.04.53 
 
 
Tél : 
060/21.04.50 

s.toussaint@chimay.com 
 
 
s.melenec@chimay.com 

Hainaut 
Développement 

Boulevard 
Initialis 22  
7000 Mons 

Geneviève 
Maistriau 

065/34.26.20 Genevieve.Maistriau@hainaut.be 

Accueil 
Champêtre en 
Wallonie 

Chaussée de 
Namur 47 

Audrey Legros 081/62.74.52 audrey.legros@accueilchampetre.be 

mailto:denis.procureur@spw.wallonie.be
mailto:v.decruyenaere@cra.wallonie.be
mailto:y.curnel@cra.wallonie.be
mailto:s.toussaint@chimay.com
mailto:s.melenec@chimay.com
tel:081627452
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5030 
Gembloux 

RWDR - Prolafow  Benoit Delaite 0497/ 502 802 
 

b.delaite@reseau-pwdr.be 

Eleveo - AWE 4, rue des 
Champs 
Elysées 
5590 Ciney 

Julie Leblois 0476/34.02.45 jleblois@awegroupe.be 

Eleveo - AWE Pour les 
contrôles lors 
de la traite 

Manon Lepage   

Diversiferm ULiège - 
Gembloux 
Agro-Bio 

Aurélie Lainé 
Remplacée par : 
Adelise Lefèvre 

081/62 26 98 aurelie.Laine@uliege.be 
Adelise.Lefevre@uliege.be 

 

 

mailto:jleblois@awegroupe.be
tel:003281622698
mailto:aurelie.Laine@uliege.be


 

 

 

14.2 Tableaux cuve à fromage 
 

                Date :                 Date : 

Litrage Température du lait Litrage Température du lait 

 
 

   

Temps de prise Impressions sur le caillé Temps de prise Impressions sur le caillé 

 
 

 
 
 
 

  

Kg sortie de presse Météo du jour Kg sortie de presse Météo du jour 

 
 
 
 

   

Remarque Analyses Remarque Analyses 

 
 
 
 
 

Oui / Non 
Déposées le ……………… 

 
 
 
 
 

Oui / Non 
Déposées le ……………… 

 



 

 

 

14.3 Diagramme de fabrication des formages 
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14.4 Projet pilote DIVERSILAIT (modes d’emploi) 
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14.5 Preventagri et Ergonomie 



 

 

 

secteursverts.be/preventagri-prevention-securite-secteurs-verts/preserver-son-corps/ 

Sur ce site, des boites à outils sont disponibles :  

- Consignes de sécurité 

- Préserver son corps 

- Farde de sécurité 

- Trucs et astuces 

En voici deux exemples :  

 



 

 

 

 



 

 

 

 

14.6 Fiche relevé 

Date :  Date :   

Numéros des vaches traites pour transformation :  
 
 
 
 
 
 
 
 

Numéros des vaches traites pour transformation :  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

   

Date :  Date :   

Numéros des vaches traites pour transformation :  
 
 
 
 
 
 
 
 

Numéros des vaches traites pour transformation :  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 


